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Vit chokladmousse

Vit chokladmousse

ARTIKELNR VARUMARKE >
17959901 (Bas) CARTE D'OR —

e e
FORPACKNINGSSTORL. UPPGIFTSLAMNARE
1,6 kg Unilever Food

Solutions Sverige

v

Ingredienser Ursprung
Socker, vit choklad 19% (socker, kakaosmor,
HELMJOLKSPULVER, SKUMMJOLKSPULVER),

vassleprodukt (MJOLK), fullhardat kokosfett, ‘ ’ Tillverkningsland: @
MJOLKSOCKER, chokladflingor 6% (socker,

kakaomassa, kakaosmér, MJOLKPULVER,

MJOLKFETT, arom), emulgeringsmedel

(E472a, E471), gelatin (fran gris), modifierad

potatisstarkelse, MJOLKPROTEIN, arom,

stabiliseringsmedel (E401, E464), fargamnen

Frankrike

(riboflavin, annattoextrakt norbixin). Kan
innehalla gluten, agg, mandlar, hasselnotter
och soja.

Utskriftsdatum: 2025-12-15


https://www.dabas.com/unilever-food-solutions-sverige
https://www.dabas.com/unilever-food-solutions-sverige
https://dabas.blob.core.windows.net/media/unilever-food-solutions-sverige/17959901_f45843_whitechocolatemousse_16kg.jpg

Marknadsbudskap Naringsvarde
En luftig, kramig och elegant mousse med
smak av fransk vit choklad - Carte D'Or Vit

) o Tillagningsstatus: Ej tillagad
Chokladmousse ar en mangsidig
dessertfavorit som alltid levererar. Vispas 3
enkelt med kall mjolk till en fast och Basmangd: Per100gr
sammetslen konsistens.
Energi: 2018 kJ
Den vita chokladens sétma balanseras ccal
. - .. E i: 481
perfekt av syrliga bar och passar utmarkt nere! <
som topping pa kakbotten med barsas, som
L Fett: 20g
fylining i cupcakes eller som ett elegant lager
pa mork chokladkaka.
- Varav mattat 17g
. . P, fett:
Med 1,5 kg pulver far du upp till 11 liter fardig
mousse - ett smart val for bade a la carte,
bufféer och konferensluncher. Kolhydrat: 678
-Varav 62g
sockerarter:
Dabas produktklassificering
102011156284 / Kolonial/Speceri -- Protein: 93g
Desserter/Mellanmal, pulver -- Mousse --
Chokladmousse Salt: 039¢g
Fiber: <05¢g
Markning
Upphandlingsmyndighetens
hallbarhetskriterier:
Tillagningsstatus: Tillagad
e GMO-frivara, 10386, Bas
e Socialt ansvarsfull odling, 10397:1, Bas ;
Basmangd: Per 100 ml
Visa leverantdrsforsakran )
Energi: 277K
Energi: 66 kcal
Fett: 278
-Varav mattat 22g
fett:

Kolhydrat: 88¢g

Utskriftsdatum: 2025-12-15


https://www.dabas.com/productsheet/uhm/08712566458431

Tillagning

Tillagningssatt: Spada

Anvisningar: Dosering: 1,6 kg
pulver 3 L mjolk
Tillagning: 1. Hall den
kalla mjolkenien
mixerskal. Tillsatt
torrvaran till
mjolken. 2. Vispa
med elvisp i 2
minuter pa lag
hastighet och
darefteri 5 minuter
pa hogsta hastighet.
3. Portionera och lat
staikylen ca 90
minuter innan
servering.

Tillagningsmetod: Spada

Receptlank:

e http://www.unileverfoodsolutions.se/recept

Utskriftsdatum: 2025-12-15

-Varav 82¢g

sockerarter:

Protein: 18¢g

Salt: 007g

Fiber: <05¢g

Allergener

Mjolk ® Innehaller @

Vete Kan innehélla

Agg Kan innehalla

Mandel Kan innehalla
®

Hasselnét Kan innehalla
®

Sojabonor Kan innehalla

®

Observera Den som lagar/serverar mat till en
allergiker maste alltid noga las igenom
ingrediensforteckningen pa forpackningen
dar eventuella allergener ska framga.


http://www.unileverfoodsolutions.se/recept

Forvaring

Temperatur (°C):

Total hallbarhet (dagar):

Férvaringsinstruktioner:

Anvandningsinstruktioner:

Utskriftsdatum: 2025-12-15

Min: 15°C
Max: 25°C

360

Torrt och ej 6ver
normal
rumstemperatur.

Tillagning: 1. Hall
den kalla
mjolkenien
mixerskal. Tillsatt
torrvaran. 2.
Vispa med elvisp
i 2 minuter pa lag
hastighet och
darefteri3
minuter pa hog
hastighet. 3.
Portionera och
lat staikylen ca 4
timmar innan
servering.



Basniva * GTIN 0871256645843

Utskriftsdatum: 2025-12-15

Artikelns identitet, GTIN:
Malmarknadsomrade:
Artikelavisering:

Leverantorens artikelnummer:
Konsumentartikel:

Ar artikeln en logistisk enhet:
Fakturerbar enhet, indikator
Bestallningsbar artikel, indikator

Ingar i:

Artikelkategori:
Artikelbeskrivning:
Produktnamn:
Varumarke:

Férpackningsstorlek:

Leverantorens artikelnummer

08712566458431

Sverige

FINAL

17959901

Ja

Nej

Ja

Ja

216 st Toppnivaforpackningar
08711200508471

Vit chokladmousse

Carte d’Or Vit chokladmousse

Vit chokladmousse

CARTE D'OR

1,6 kg

17959901



Utskriftsdatum: 2025-12-15

Sokbegrepp E-handel

Marknadsbudskap:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Forsta leveranstidpunkt:

Artikel lanseringstidpunkt:

Vit chokladmousse, CARTE D'OR,
chokladmousse, dessert, enkel dessert, vit
choklad, mousse, nyarsdessert, bakverk,
kramig konsistens, fransk chokladmousse

En luftig, kramig och elegant mousse med
smak av fransk vit choklad - Carte D'Or Vit
Chokladmousse ar en mangsidig
dessertfavorit som alltid levererar. Vispas
enkelt med kall mjolk till en fast och
sammetslen konsistens.

Den vita chokladens sétma balanseras
perfekt av syrliga bar och passar utmarkt
som topping pa kakbotten med barsas,
som fyllning i cupcakes eller som ett
elegant lager pa mork chokladkaka.

Med 1,5 kg pulver far du upp till 11 liter
fardig mousse - ett smart val for bade a la
carte, bufféer och konferensluncher.

2023-03-17

2016-05-02

2016-05-03

2016-05-04



Ar artikeln en sdsongsvara: Nej

Produktklass, kod: 10000611

Ingrediensférteckning: Socker, vit choklad 19% (socker,
kakaosmér, HELMJOLKSPULVER,
SKUMMJOLKSPULVER), vassleprodukt
(MJOLK), fullhardat kokosfett,
MJOLKSOCKER, chokladflingor 6% (socker,
kakaomassa, kakaosmér, MJOLKPULVER,
MJOLKFETT, arom), emulgeringsmedel
(E472a, E471), gelatin (fran gris),
modifierad potatisstarkelse,
MJOLKPROTEIN, arom, stabiliseringsmedel
(E401, E464), fargamnen (riboflavin,
annattoextrakt norbixin). Kan innehalla
gluten, agg, mandlar, hasselnétter och
soja.

Tillverkningsland: Frankrike

Receptlank: e http://www.unileverfoodsolutions.se/recept

Utskriftsdatum: 2025-12-15


http://www.unileverfoodsolutions.se/recept

Utskriftsdatum: 2025-12-15

Forvaringsinstruktioner for konsument:

Anvandningsinstruktioner

Atervinningsinstruktioner:

Hégsta forvaringstemperatur:

Lagsta férvaringstemperatur:

Total hallbarhet (dagar):

Format for datummarkning, kod:

Databarartyp:

Skattesats

Skattetyp:

Torrt och ej 6ver normal rumstemperatur.

Tillagning: 1. Hall den kalla mjélken i en
mixerskal. Tillsatt torrvaran. 2. Vispa med
elvisp i 2 minuter pa Iag hastighet och
darefter i 3 minuter pa hog hastighet. 3.
Portionera och Iat sta i kylen ca 4 timmar
innan servering.

Kallsortering: Ytterforpackning som
pappersforpackning. Pase som plast.

25°C

15°C

360

mmyyyy

EAN 13

12%

Mervardesskatt



Utskriftsdatum: 2025-12-15

Forpacknings-/kollityp:

Villkor fér férpackningsmaterial, kod:

Férpackningsvikt:

Artikelns bruttovikt:

Jamférmangd fardigvara:

Jamférmangd kod:

Variabelmattsvara:

Nettoinnehall varde:

Artikelns bredd:

Artikelns djup:

Artikelns hojd:

Lada
Atervinningsavgift betald

97 gram

1697 gram

13000 milliliter

Per utspadd volym

Nej

1600 gram

100 mm

150 mm

225 mm



Toppnivé + GTIN 0871120050847 1

Utskriftsdatum: 2025-12-15

Artikelns identitet, GTIN:
Konsumentartikel:

Ar artikeln en logistisk enhet:
Fakturerbar enhet, indikator
Bestallningsbar artikel, indikator

Bestar av:

Artikelkategori:

Varumarke:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Ar artikeln en sdsongsvara:

Sasong kod:

08711200508471

Nej

Ja

Nej

Nej

216 st Basnivaférpackningar
08712566458431

Vit chokladmousse

CARTE D'OR

2023-03-17

2016-05-02

Ja

Aret runt



Produktklass, kod: 10000611

Hogsta forvaringstemperatur: 25°C

Lagsta férvaringstemperatur: 5°C

Databarartyp: GS1128
Forpacknings-/kollityp: Pall (PX)

Villkor fér férpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Plattformstyp kod: Pall 800 X 1200 mm
Foérpackningsvikt: 25000 gram

Artikelns bruttovikt: 404548 gram

Variabelmattsvara: Nej

Utskriftsdatum: 2025-12-15



Utskriftsdatum: 2025-12-15

Artikelns bredd:

Artikelns djup:

Artikelns hojd:

Staplingsbarhet

Antal per lav:

Antal ingaende lav:

Unilever Food Solutions Sverige

556011- 08-619 95

6146 00

7310390000119

800 mm

1200 mm

825 mm

1 toppférpackningar i hojd

72 st

3st

g Unilever
Food
. N 5
eZ5y Splutions

Postboks 706, DK-2770, Kastrup

ufssupport.se@unilever.com pi,./Avww.unileverfoodsolutions.se
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