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Ingredienser Ursprung

Chokladpulver 62% (socker, kakao), socker,

fettreducerat kakaopulver 6,5%, fullhardat kokosfett,

MJOLKSOCKER, gelatin (fran nt')tkreafur), ‘ ’ Tillverkningsland: ®
emulgeringsmedel (E472a, E471), MJOLKPROTEIN, Friilkilke
surhetsreglerande medel (kaliumkarbonat,

natriumhydroxid, ammoniumhydroxid),

stabiliseringsmedel (natriumalginat, E464). Kan

innehalla hasselnotter, mandlar, soja och agg.

Marknadsbudskap

En klassisk chokladmousse med fyllig choklad smak.
Vispas med kall mjolk tills luftig och fast. For en
kramigare kansla ersatts en del av mjélken med kall
vispgradde. Gar bra att smaksatta med exempelvis
notter, riven choklad, kaffe, frukt eller bar. Njut av
moussen som den ar eller anvand i bakverk. Innehaller
62% choklad. 1 kg ger 6,75 liter fardig mousse.

Utskriftsdatum: 2025-07-21
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Dabas produktklassificering
102011156284 / Kolonial/Speceri --
Desserter/Mellanmal, pulver -- Mousse --

Chokladmousse

Markning

Upphandlingsmyndighetens hallbarhetskriterier:

e GMO-frivara, 10386, Bas
e Socialt ansvarsfull odling, 10397:2, Bas

Visa leverantorsforsakran

Tillagning

Tillagningssatt:

Anvisningar:

Tillagningsmetod:

Receptlank:

Spada

Dosering: 480 g pulver 1 L
mjolk Tillagning: 1. Hall den
kalla mjolken i en mixerskal.
Tillsatt torrvaran till mjolken.
2.Vispa med elvisp i 2 minuter
pa lag hastighet och dérefteri
5 minuter pa hogsta hastighet.
3. Portionera och lat sta i kylen
ca 90 minuter innan servering.

Spada

e http://www.unileverfoodsolutions.se/recept

Utskriftsdatum: 2025-07-21

Ndaringsvarde

Tillagningsstatus:

Basmangd:

Energi:

Energi:

Fett:

-Varav mattat fett:

Kolhydrat:

-Varav sockerarter:

Protein:

Salt:

Fiber:

Tillagningsstatus:

Basmangd:

Energi:

Energi:

Fett:

-Varav mattat fett:

Kolhydrat:

-Varav sockerarter:

Protein:

Salt:

Ej tillagad

Per 100 gr

1732k

420 kcal

15g

13g

60g

57g

11g

0,14¢g

Tillagad

Per 100 gr

684 k]

165 kcal

58¢g

478

22g

21g

59g

012g


https://www.dabas.com/productsheet/uhm/08712566417674
http://www.unileverfoodsolutions.se/recept

Forvaring

Temperatur (°C):

Total hallbarhet (dagar):

Forvaringsinstruktioner:

Anvandningsinstruktioner:

Utskriftsdatum: 2025-07-21

Min: 15°C
Max: 25 °C

720

Foérvaring: Torrt och
ej 6ver normal
rumstemperatur.

Tillagning: 1. Hall den
kalla mjélkenien
mixerskal. Tillsatt

torrvaran till
mjolken. 2. Vispa
med elvisp i 2
minuter pa lag
hastighet och
darefter i 5 minuter
pa hogsta hastighet.
3. Portionera och lat
stdikylen ca. 90
minuter innan
servering.

Fiber: 26g
Allergener
Spannmal som Kan innehalla ®

innehaller gluten
Mijolk ® innehaller ®

Agg Kan innehalla ©

Observera Den som lagar/serverar mat till en
allergiker maste alltid noga las igenom
ingrediensforteckningen pa forpackningen dar
eventuella allergener ska framga.



Basniva * GTIN 08/1256641/6/4

Artikelns identitet, GTIN: 08712566417674
Malmarknadsomrade: Sverige

Artikelavisering: FINAL

Leverantdrens artikelnummer: F41767

Konsumentartikel: Ja

Ar artikeln en logistisk enhet: Nej

Fakturerbar enhet, indikator Ja

Bestallningsbar artikel, indikator Ja

Ingar i: 216 st Toppnivaférpackningar 08711200507719
Artikelkategori: Chokladmousse
Artikelbeskrivning: Carte d"Or Chokladmousse
Produktnamn: Chokladmousse
Varumarke: CARTE D'OR
Foérpackningsstorlek: 1.44 kg

Leverantorens artikelnummer F41767

Utskriftsdatum: 2025-07-21



Refererad artikel GTIN:

Typ av referenskod:

Sokbegrepp E-handel

Marknadsbudskap:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Forsta leveranstidpunkt:

Artikel lanseringstidpunkt:

Utskriftsdatum: 2025-07-21

08718114902319

Ersatt artikel

#carte d 6r Chokladmousse #Chokladmousse
#Choklad #mousse #Carte d or #Klassisk
chokladmousse #Kramig chokladchokladmousse
#Kakao #anvand i bakverk #bakvark
#chokladfylining #enkel dessert #nyarsdessert
#dessertmeny #allahjartansdag #valentine #fri fran
palmolja #gelantin fran notkreatur #gelantin fran
not #dessert pa menyn #convenience

En klassisk chokladmousse med fyllig choklad smak.
Vispas med kall mjolk tills luftig och fast. For en
kramigare kansla ersatts en del av mjolken med kall
vispgradde. Gar bra att smaksatta med exempelvis
noétter, riven choklad, kaffe, frukt eller bar. Njut av
moussen som den ar eller anvand i bakverk.
Innehaller 62% choklad. 1 kg ger 6,75 liter fardig
mousse.

2023-03-17

2012-09-03

2012-09-04

2012-09-05



Ar artikeln en sdsongsvara:

Produktklass, kod:

Ingrediensforteckning:

Tillverkningsland:

Receptlank:

Forvaringsinstruktioner fér konsument:

Anvandningsinstruktioner

Atervinningsinstruktioner:

Utskriftsdatum: 2025-07-21

Nej

10000611

Chokladpulver 62% (socker, kakao), socker,
fettreducerat kakaopulver 6,5%, fullhardat
kokosfett, MJOLKSOCKER, gelatin (fran notkreatur),
emulgeringsmedel (E472a, E471), MJOLKPROTEIN,
surhetsreglerande medel (kaliumkarbonat,
natriumhydroxid, ammoniumhydroxid),
stabiliseringsmedel (natriumalginat, E464). Kan
innehalla hasselnétter, mandlar, soja och agg.

Frankrike

¢ http://www.unileverfoodsolutions.se/recept

Forvaring: Torrt och ej dver normal
rumstemperatur.

Tillagning: 1. Hall den kalla mjolken i en mixerskal.
Tillsatt torrvaran till mjolken. 2. Vispa med elvisp i 2
minuter pa lag hastighet och darefter i 5 minuter pa
hogsta hastighet. 3. Portionera och Iat sta i kylen ca.
90 minuter innan servering.

Kallsortering: Ytterforpackning som
pappersforpackning. Pase som plast.


http://www.unileverfoodsolutions.se/recept

Hégsta forvaringstemperatur: 25°C

Lagsta forvaringstemperatur: 15°C

Total hallbarhet (dagar): 720

Format fér datummarkning, kod: mmyyyy

Databarartyp: EAN 13

Skattesats 12%

Skattetyp: Mervardesskatt
Forpacknings-/kollityp: Lada

Villkor fér férpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Forpackningsvikt: 97 gram

Utskriftsdatum: 2025-07-21



Artikelns bruttovikt: 1537 gram

Jamférmangd fardigvara: 10000 milliliter
Jamférmangd kod: Per utspadd volym
Variabelmattsvara: Nej

Nettoinnehall varde: 1440 gram
Artikelns bredd: 150 mm

Artikelns djup: 100 mm

Artikelns hojd: 225 mm
Doseringsfaktor 6.94

Utskriftsdatum: 2025-07-21



Toppniva + GTIN 08711200507719

Artikelns identitet, GTIN:
Konsumentartikel:

Ar artikeln en logistisk enhet:
Fakturerbar enhet, indikator
Bestallningsbar artikel, indikator

Bestar av:

Artikelkategori:

Varumarke:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Ar artikeln en sdsongsvara:

Produktklass, kod:

Utskriftsdatum: 2025-07-21

08711200507719

Nej

Ja

Nej

Nej

216 st Basnivaforpackningar 08712566417674

Chokladmousse

CARTE D'OR

2023-03-17

2012-09-03

Nej

10000611



Forvaringsinstruktioner for konsument: Kallsortering: Ytterforpackning som
pappersforpackning. Pase som plast.

Databarartyp: EAN 13
Forpacknings-/kollityp: Pall (PX)

Villkor fér férpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Plattformstyp kod: Pall 800 X 1200 mm
Forpackningsvikt: 25000 gram

Artikelns bruttovikt: 356992 gram
Variabelmattsvara: Nej

Artikelns bredd: 800 mm

Artikelns djup: 1200 mm

Artikelns hojd: 825 mm

Utskriftsdatum: 2025-07-21



STAPLINGSBARHET

Staplingsbarhet

PACKMONSTER

Antal per lav:

Antal ingaende lav:

1 toppférpackningar i hjd

72 st

3st

Unilever Food Solutions Sverige

ORG. NR. TELEFON
556011-6146  08-619 95 00

GLN
7310390000119

Utskriftsdatum: 2025-07-21

ADRESS
Postboks 706, DK-2770, Kastrup

E-POST
ufssupport.se@unilever.com
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