Choklad & Kakaoprodukter

ASO Choklad min. 70%,
mork, pellets

146021 (Bas) ASO AB
10kg AsSO AB
Ingredienser Ursprung

Kakaomassa, socker, kakaosmor, emulgeringsmedel
(SOJALECITIN).

Tillverkningsland: ®
Belgien

Utskriftsdatum: 2025-05-01


https://dabas.blob.core.windows.net/media/aso-i-atvidaberg/1460211.jpg

Marknadsbudskap

En mork extra bitter allroundchoklad med en harlig
intensitet av kakao. Chokladen passar utmarkt for att
anvandas som bas till praliner, tryfflar, ganacher, bon
bons, konfekt, chokladkakor och brack, mousse, kram,
bavaroise, crémeux, glass, sas, spegelgelé, 6verdrag
och gjutning samt for att gora olika typer av
dekorationer.

Denna kraftfulla choklad har en viskositet och
smaltbarhet pa 3 av 5 droppar och ar darmed en bra

choklad att anvanda inom de flesta omraden som t.ex.

overdrag, gjutning, fyliningar, mousser och
dekorationer.

Smaken p& ASO mérk choklad 70% domineras av en
intensiv och kraftfull bitterhet men ar anda valdigt
balanserad i sin aromatiska chokladsmak. Ratt mangd
av fruktig syrlighet i kombination med en nagot lagre
s6tma skapar balans och kontrast i denna choklad.

Mork och djupbrun kakaofarg.

AsSO-chokladen méste tempereras, antingen i en
chokladmaskin, for hand med hjalp av tablering eller
ympmetoden eller genom att tillsatta Mycryo.

Dabas produktklassificering

104011984529 / Kolonial/Speceri -- Choklad/Konfektyr -

- Choklad -- Mork choklad

Utskriftsdatum: 2025-05-01

Ndaringsvarde

Tillagningsstatus:
Basmangd:

Energi:

Energi:

Fett:

-Varav mattat fett:
Kolhydrat:

-Varav sockerarter:
Protein:

Salt:

Allergener

Sojaboénor o

Mjélk

Ej tillagad
Per 100 gr
2372k
567 kcal
428¢g
257g
308¢g
270g
778

002g

Innehaller @

Kan innehalla @

Observera Den som lagar/serverar mat till en
allergiker maste alltid noga las igenom
ingrediensforteckningen pa forpackningen dar

eventuella allergener ska framga.



Forvaring

Temperatur (°C):

Rel. luftfuktighet i %:

Total hallbarhet (dagar):

Férvaringsinstruktioner:

Utskriftsdatum: 2025-05-01

Min: 15°C
Max: 18 °C

Min: 0%
Max: 60%

730

Forvara torrt (max 60%
RH), svalt (15-18 °C)
och luktfritt. Skyddas
fran starkt ljus.



Basniva * GTIN 0/350066540006

Artikelns identitet, GTIN: 07350066540006

Malmarknadsomrade: Sverige

Artikelavisering: FINAL

Leverantdrens artikelnummer: 146021

Konsumentartikel: Nej

Ar artikeln en logistisk enhet: Ja

Fakturerbar enhet, indikator Ja

Bestallningsbar artikel, indikator Ja

Ingar i: 80 st Toppnivaférpackningar 27350066540000

Artikelkategori: Choklad & Kakaoprodukter

Artikelbeskrivning: ASO Choklad min. 70%, mérk choklad, pellets, 1x10
kg

Produktnamn: ASO Choklad min. 70%, mérk, pellets

Varumarke: ASO AB

Forpackningsstorlek: 10kg

Leverantorens artikelnummer 146021

Utskriftsdatum: 2025-05-01



Marknadsbudskap:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Forsta leveranstidpunkt:

Produktklass, kod:

Utskriftsdatum: 2025-05-01

En maork extra bitter allroundchoklad med en harlig
intensitet av kakao. Chokladen passar utmarkt for
att anvandas som bas till praliner, tryfflar, ganacher,
bon bons, konfekt, chokladkakor och brack,
mousse, kram, bavaroise, crémeusx, glass, sas,
spegelgelé, dverdrag och gjutning samt for att gora
olika typer av dekorationer.

Denna kraftfulla choklad har en viskositet och
smaltbarhet pa 3 av 5 droppar och ar darmed en
bra choklad att anvanda inom de flesta omraden
som t.ex. 6verdrag, gjutning, fyllningar, mousser
och dekorationer.

Smaken p& ASO mérk choklad 70% domineras av
en intensiv och kraftfull bitterhet men ar anda
valdigt balanserad i sin aromatiska chokladsmak.
Ratt mangd av fruktig syrlighet i kombination med
en nagot lagre sotma skapar balans och kontrast i
denna choklad.

Mork och djupbrun kakaofarg.

ASO-chokladen méste tempereras, antingen i en
chokladmaskin, fér hand med hjalp av tablering
eller ympmetoden eller genom att tillsatta Mycryo.

2020-02-05

2020-02-05

2020-02-06

10000045



Ingrediensférteckning: Kakaomassa, socker, kakaosmor,
emulgeringsmedel (SOJALECITIN).

Tillverkningsland: Belgien

Forvaringsinstruktioner for konsument: Forvara torrt (max 60% RH), svalt (15-18 °C) och
luktfritt. Skyddas fran starkt ljus.

Hégsta forvaringstemperatur: 18°C

Lagsta forvaringstemperatur: 15°C

Maximum luftfuktighet: 60%

Total hallbarhet (dagar): 730

Format féor datummarkning, kod: dd/mm/yyyy

Forekomst av streckkodad information: Artikeln ar markt med maskinellt Iasbar information
Typ av maskinellt Idsbar markning: GTIN

Databarartyp: EAN 13

Utskriftsdatum: 2025-05-01



Skattesats 12%

Skattetyp: Mervardesskatt
Forpacknings-/kollityp: Lada

Villkor fér férpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Artikelns bruttovikt: 10400 gram
Jamférmangd fardigvara: 10000 gram
Jamférmangd kod: Per kilogram
Variabelmattsvara: Nej

Nettoinnehall varde: 10000 gram

Artikelns bredd: 290 mm

Artikelns djup: 387 mm

Artikelns hojd: 160 mm
Staplingsbarhet 10 basforpackningar i hojd

Utskriftsdatum: 2025-05-01



Utskriftsdatum: 2025-05-01



Toppnivé + GTIN 27350066540000

Artikelns identitet, GTIN: 27350066540000
Leverantdrens artikelnummer: 146021-P
Konsumentartikel: Nej

Ar artikeln en logistisk enhet: Ja

Fakturerbar enhet, indikator Nej

Bestallningsbar artikel, indikator Nej

Bestar av: 80 st Basnivaforpackningar 07350066540006
Artikelkategori: Choklad & Kakaoprodukter
Varumaérke: AsSO AB

Dokumentets giltighetstidpunkt: 2023-10-18
Tillganglighetstidpunkt: 2023-10-18

Forsta leveranstidpunkt: 2023-10-19

Produktklass, kod: 10000045

Utskriftsdatum: 2025-05-01



Forvaringsinstruktioner for konsument: Forvara torrt (max 60% RH), svalt (15-18 °C) och
luktfritt. Skyddas fran starkt ljus.

Hégsta forvaringstemperatur: 18°C

Lagsta forvaringstemperatur: 15°C

Databarartyp: Saknar streckkod
Forpacknings-/kollityp: Pall (PX)

Villkor fér férpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Plattformstyp kod: Pall 800 X 1200 mm
Forpackningsvikt: 25000 gram

Artikelns bruttovikt: 857000 gram
Variabelmattsvara: Nej

Utskriftsdatum: 2025-05-01



Artikelns bredd: 800 mm

Artikelns djup: 1200 mm
Artikelns hojd: 1800 mm
Staplingsbarhet 1 toppforpackningar i hojd
Antal per lav: 8 st
Antal ingaendelav: 10 st

ASO AB

556129-6723 0120-844 60 Box 103, 597 22, Atvidaberg

http://www.aso.se
7350066540006 info@aso.se

Utskriftsdatum: 2025-05-01
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