Ljus Kalvfond

Ljus Kalvfond 0,15%

ARTIKELNR VARUMARKE

531617 (Mellan) BONG TOUCH OF TASTE
FORPACKNINGSSTORL. UPPGIFTSLAMNARE

1L Europe Foods Sverige AB

Ingredienser Ursprung

Vatten, salt, aromer (innehaller SELLERI), vitt vin,
modifierad potatisstarkelse, koncentrerad kalvbuljong
2,3%, syra: mjolksyra, konserveringsmedel: ‘ ’ Tillverkningsland: @
kaliumsorbat, naturlig persiljearom. Salthalti utspadd

fond &r 0,2* - 0,3** - 0,4*** 0%,

Belgien

Utskriftsdatum: 2026-05-28


https://www.dabas.com/gb-foods

Marknadsbudskap Naringsvarde
Ljus Kalvfond har en mild karaktar av kokt kalvkott, vitt
vin, persilja och 16k. Ljus Kalvfond forhdjer smaken i

Tillagningsstatus: Ej tillagad
grytor, saser och soppor. Ljus Kalvfond fungerar utmarkt
i bade varma och kalla ratter, den lyfter smaken. Ljus Basméingd: Per 100 gr
Kalvfond 86%. Innehdller inget tillsatt socker.

Energi: 103 kJ
Spadning for 0,44% salthalt: 36 g till 1 L vatten (1 L ger 30
L fond). Spadning for 0,26% salthalt: 23 g till 1 L vatten (1 Energt 2kal
L ger 50 L fond). Spadning for 0,15% salthalt: 12 g till 1 L Fett: ol
vatten (1L ger 90 L fond).

-Varav mittat fett: 01g

Kolhydrat: 47g

Dabas produktklassificering
101911056152 / Kolonial/Speceri -- -Varav sockerarter: 078
Buljonger/Fonder/Glacé -- Fonder -- Kott

Protein: 13g
Salt: 1M7g
Tillagning
Tillagningssatt: Spada Tillagningsstatus: Tillagad
Anvisningar: Spadning for 0,44% salthalt: 36 g till 1 L vatten (1 Basmangd: Per 100 ml
L ger 30 L fond). Spadning for 0,26% salthalt: 23 g
till 1 L vatten (1 L ger 50 L fond). Spadning for
0,15%salthalt: 12 g till 1 L vatten (1 L ger 90 L Salt: 026g
fond).
Receptlank:
. Allergener
e https://thegbfoodservice.se/recept/ &
Selleri . Innehaller @
Forvaring
Observera Den som lagar/serverar mat till en allergiker
. maste alltid noga las igenom ingrediensforteckningen pa
Total hallbarhet 730

(dagar): forpackningen dér eventuella allergener ska framga.

Utskriftsdatum: 2026-05-28


https://thegbfoodservice.se/recept/

Receptinspiration

Ta del av passande recept fran tillverkaren av produkten du tittar pa just nu.

-

Recept | GB
Foodservice

Utskriftsdatum: 2026-05-28


https://thegbfoodservice.se/recept/

Basniva * GTIN 0/322550046981

Artikelnsidentitet, GTIN: 07322550046981

Malmarknadsomrade: Sverige

Konsumentartikel: Nej

Ar artikeln en logistisk enhet: Nej

Fakturerbar enhet, indikator Nej

Bestallningsbar artikel, indikator Nej

Ingar i: 6 st Mellannivaférpackningar 07322551046980
Artikelkategori: Ljus Kalvfond

Produktnamn: Ljus Kalvfond 0,15%

Varumarke: BONG TOUCH OF TASTE
Forpackningsstorlek: 1L

Kontakt GLN: 7322550000006

Kontaktnamn: Europe Foods Sverige AB

Kontaktadress: 020-940094

Typ av kontakt: Konsumentkontakt

Sokbegrepp E-handel #kalvfond #ljus fond #kalv #koncentrerad kalvbuljong #buljong #flytande

#Touch of Taste #BONG #sas #gryta #soppa #velouté #frikassé

Ovrig Information Vara fonder ar naturligt fria fran laktos, gluten, transfettfri och GMO. Utan
jastextrakt

Utskriftsdatum: 2026-05-28



Marknadsbudskap:

Kort marknadsbudskap:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Produktklass, kod:

Ingrediensférteckning:

Tillverkningsland:

Utskriftsdatum: 2026-05-28

Ljus Kalvfond har en mild karaktar av kokt kalvkott,
vitt vin, persilja och 16k. Ljus Kalvfond forhojer
smaken i grytor, saser och soppor. Ljus Kalvfond
fungerar utmarkt i bade varma och kalla ratter, den
lyfter smaken. Ljus Kalvfond 86%. Innehaller inget
tillsatt socker.

Spadning for 0,44% salthalt: 36 g till 1 L vatten (1 L ger
30 L fond). Spadning for 0,26% salthalt: 23 g till 1L
vatten (1 L ger 50 L fond). Spadning fér 0,15% salthalt:
12 g till 1 L vatten (1 L ger 90 L fond).

Vara fonder ar naturligt fria fran laktos, gluten,
transfetter och GMO

2008-11-21

2008-11-21

10000578

Vatten, salt, aromer (innehéller SELLERI), vitt vin, modifierad potatisstarkelse,
koncentrerad kalvbuljong 2,3%, syra: mjolksyra, konserveringsmedel:
kaliumsorbat, naturlig persiljearom. Salthalti utspadd fond ar 0,2* - 0,3** -
0,4%** %,

Belgien



RECEPT

Receptlank: o https://thegbfoodservice.se/recept/
LIVSLANGD
Total hallbarhet (dagar): 730

DATUMMARKNING

Format for datummarkning, kod: ddmmyyyy

DATAMARKNING

Databaérartyp: EAN 13

TULL, AVGIFT ELLER SKATTEINFORMATION

Tull, avgift eller skattesats 12%
Tull, avgift eller skattetyp, kod: Mervardesskatt
GARANTI

FORPACKNING/PLATTFORMSTYP:

Férpacknings-/kollityp: Flaska
Villkor for férpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Férpackningsvikt: 47 gram
Foérpackningsmaterial: o Plast

- Vikt: 47 gram

Utskriftsdatum: 2026-05-28


https://thegbfoodservice.se/recept/

Artikelns bruttovikt:

Jamférmangd fardigvara:

Jamférmangd kod:

Variabelmattsvara:

Nettoinnehall varde:

Artikelns bredd:

Artikelns djup:

Artikelns hojd:

Doseringsfaktor

Utskriftsdatum: 2026-05-28

1172 gram

90000 milliliter

Per liter

Nej

1000 milliliter

75 mm

75 mm

290 mm

90



Mellanniva * GTIN 07322551046980

Artikelnsidentitet, GTIN:
Leverantdrens artikelnummer:
Konsumentartikel:

Ar artikeln en logistisk enhet:
Fakturerbar enhet, indikator
Bestallningsbar artikel, indikator
Bestar av:

Ingar i

Artikelkategori:
Produktnamn:

Varumarke:

Leverantorens artikelnummer

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Utskriftsdatum: 2026-05-28

07322551046980

531617

Nej

Nej

Ja

Ja

6 st Basnivaforpackningar 07322550046981

75 st Toppnivaférpackningar 07322552046989

Ljus Kalvfond

Ljus Kalvfond 0,15%

BONG TOUCH OF TASTE

531617

2008-11-21

2008-11-21



Produktklass, kod: 10000578

Databarartyp: GS1128
Foérpacknings-/kollityp: Lada

Villkor for forpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Férpackningsvikt: 162 gram
Férpackningsmaterial: o Papper/Kartong

- Vikt: 162 gram

Artikelns bruttovikt: 7194 gram
Variabelméttsvara: Nej
Artikelns bredd: 158 mm
Artikelns djup: 237 mm
Artikelns héjd: 297 mm

Utskriftsdatum: 2026-05-28



Toppniva * GTIN 07322552046989

Artikelnsidentitet, GTIN: 07322552046989
Konsumentartikel: Nej

Ar artikeln en logistisk enhet: Ja

Fakturerbar enhet, indikator Ja

Bestallningsbar artikel, indikator Nej

Bestar av: 75 st Mellannivaforpackningar 07322551046980
Artikelkategori: Ljus Kalvfond
Varumarke: BONG TOUCH OF TASTE
Dokumentets giltighetstidpunkt: 2008-11-21
Tillganglighetstidpunkt: 2008-11-21
Produktklass, kod: 10000578
Databarartyp: GS1128

Utskriftsdatum: 2026-05-28



Forpacknings-/kollityp: Pall (PX)

Villkor for forpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Plattformstyp kod: Pall 800 X 1200 mm
Férpackningsvikt: 25000 gram
Forpackningsmaterial: o Ovrigttra

- Vikt: 25000 gram

Artikelns bruttovikt: 564550 gram
Variabelmattsvara: Nej

Artikelns bredd: 800 mm

Artikelns djup: 1200 mm

Artikelns hoéjd: 1041 mm
Staplingsbarhet 2 toppfoérpackningar i hojd
Antal per lav: 25st

Antal ingaende lav: 3st

Utskriftsdatum: 2026-05-28



® Observera att innehall och naringsvarden kan férandras. Las alltid pa férpackningen

for aktuell information.

Europe Foods Sverige AB

556607-9165 020-710 00 Kung Oscars Vag 11 C, 222 40, Lund

https://thegbfoodservice.se
7322550000006 DABAS_SE@thegbfoods.com

Utskriftsdatum: 2026-05-28


mailto:DABAS_SE@thegbfoods.com
https://thegbfoodservice.se/

