
Ljus Kalvfond

Ljus Kalvfond 0,15%

AR TI K ELNR

531617 (Mellan)
V AR U MÄR K E

BONG TOUCH OF TASTE

F ÖR P AC K NI NG SSTOR L.

1L
U P P G I F TSLÄMNAR E

Europe Foods Sverige AB

Ingredienser

Vatten, salt, aromer (innehåller SELLERI), vitt vin,

modifierad potatisstärkelse, koncentrerad kalvbuljong

2,3%, syra: mjölksyra, konserveringsmedel:

kaliumsorbat, naturlig persiljearom. Salthalti utspädd

fond är 0,2* - 0,3** - 0,4*** %.

Ursprung

Belgien

Tillverkningsland:

Utskriftsdatum: 2026-05-28

https://www.dabas.com/gb-foods


Marknadsbudskap

Ljus Kalvfond har en mild karaktär av kokt kalvkött, vitt

vin, persilja och lök. Ljus Kalvfond förhöjer smaken i

grytor, såser och soppor. Ljus Kalvfond fungerar utmärkt

i både varma och kalla rätter, den lyfter smaken. Ljus

Kalvfond 86%. Innehåller inget tillsatt socker.

Spädning för 0,44% salthalt: 36 g till 1 L vatten (1 L ger 30

L fond). Spädning för 0,26% salthalt: 23 g till 1 L vatten (1

L ger 50 L fond). Spädning för 0,15% salthalt: 12 g till 1 L

vatten (1 L ger 90 L fond).

Dabas produktklassificering

101911056152 / Kolonial/Speceri --

Buljonger/Fonder/Glacé -- Fonder -- Kött

Tillagning

Tillagningssätt: Späda

Anvisningar: Spädning för 0,44% salthalt: 36 g till 1 L vatten (1

L ger 30 L fond). Spädning för 0,26% salthalt: 23 g

till 1 L vatten (1 L ger 50 L fond). Spädning för

0,15% salthalt: 12 g till 1 L vatten (1 L ger 90 L

fond).

Receptlänk:

https://thegbfoodservice.se/recept/

Förvaring

Total hållbarhet

(dagar):

730

Näringsvärde

Tillagningsstatus: Ej tillagad

Basmängd: Per 100 gr

Energi: 103 kJ

Energi: 24 kcal

Fett: 0,1 g

- Varav mättat fett: 0,1 g

Kolhydrat: 4,7 g

- Varav sockerarter: 0,7 g

Protein: 1,3 g

Salt: 11,7 g

Tillagningsstatus: Tillagad

Basmängd: Per 100 ml

Salt: 0,26 g

Allergener

Selleri

Observera Den som lagar/serverar mat till en allergiker

måste alltid noga läs igenom ingrediensförteckningen på

förpackningen där eventuella allergener ska framgå.

Innehåller

Utskriftsdatum: 2026-05-28
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Receptinspiration

Ta del av passande recept från tillverkaren av produkten du tittar på just nu.

Recept | GB

Foodservice

Utskriftsdatum: 2026-05-28

https://thegbfoodservice.se/recept/


ARTIKEL IDENTITET

Artikelns identitet, GTIN: 07322550046981

Målmarknadsområde: Sverige

Konsumentartikel: Nej

Är artikeln en logistisk enhet: Nej

Fakturerbar enhet, indikator Nej

Beställningsbar artikel, indikator Nej

Ingår i: 6 st Mellannivåförpackningar 07322551046980

BES KRIVNING

Artikelkategori: Ljus Kalvfond

Produktnamn: Ljus Kalvfond 0,15%

Varumärke: BONG TOUCH OF TASTE

Förpackningsstorlek: 1L

KONTAKT

Kontakt GLN: 7322550000006

Kontaktnamn: Europe Foods Sverige AB

Kontaktadress: 020-940094

Typ av kontakt: Konsumentkontakt

MARKNADS INFORMATION

Sökbegrepp E-handel #kalvfond #ljus fond #kalv #koncentrerad kalvbuljong #buljong #flytande

#Touch of Taste #BONG #sås #gryta #soppa #velouté #frikassé

Övrig Information Våra fonder är naturligt fria från laktos, gluten, transfettfri och GMO. Utan

jästextrakt

Basnivå • GTIN 07322550046981

Utskriftsdatum: 2026-05-28



MARKNADS BUDS KAP

Marknadsbudskap: Ljus Kalvfond har en mild karaktär av kokt kalvkött,

vitt vin, persilja och lök. Ljus Kalvfond förhöjer

smaken i grytor, såser och soppor. Ljus Kalvfond

fungerar utmärkt i både varma och kalla rätter, den

lyfter smaken. Ljus Kalvfond 86%. Innehåller inget

tillsatt socker.

Spädning för 0,44% salthalt: 36 g till 1 L vatten (1 L ger

30 L fond). Spädning för 0,26% salthalt: 23 g till 1 L

vatten (1 L ger 50 L fond). Spädning för 0,15% salthalt:

12 g till 1 L vatten (1 L ger 90 L fond).

Kort marknadsbudskap: Våra fonder är naturligt fria från laktos, gluten,

transfetter och GMO

ARTIKEL INFORMATIONS DATUM

Dokumentets giltighetstidpunkt: 2008-11-21

L EVERANS  OC H KÖP:

Tillgänglighetstidpunkt: 2008-11-21

GPC  PRODUKTKL AS S IFIC ERING

Produktklass, kod: 10000578

INGREDIENS FÖRTEC KNING

Ingrediensförteckning: Vatten, salt, aromer (innehåller SELLERI), vitt vin, modifierad potatisstärkelse,

koncentrerad kalvbuljong 2,3%, syra: mjölksyra, konserveringsmedel:

kaliumsorbat, naturlig persiljearom. Salthalti utspädd fond är 0,2* - 0,3** -

0,4*** %.

TIL L VERKNINGS L AND

Tillverkningsland: Belgien

Utskriftsdatum: 2026-05-28



REC EPT

Receptlänk: https://thegbfoodservice.se/recept/

L IVS L ÄNGD

Total hållbarhet (dagar): 730

DATUMMÄRKNING

Format för datummärkning, kod: ddmmyyyy

DATAMÄRKNING

Databärartyp: EAN 13

TUL L , AVGIFT EL L ER  S KATTEINFORMATION

Tull, avgift eller skattesats 12%

Tull, avgift eller skattetyp, kod: Mervärdesskatt

GARANTI

FÖRPAC KNING/PL ATTFORMS TYP:

Förpacknings-/kollityp: Flaska

Villkor för förpackningsmaterial, kod: Återvinningsavgift betald

Förpackningsvikt: 47 gram

Förpackningsmaterial: Plast

- Vikt: 47 gram

Utskriftsdatum: 2026-05-28

https://thegbfoodservice.se/recept/


VIKT

Artikelns bruttovikt: 1172 gram

Jämförmängd färdigvara: 90000 milliliter

Jämförmängd kod: Per liter

Variabelmåttsvara: Nej

NETTOINNEHÅL L

Nettoinnehåll värde: 1000 milliliter

MÅTT

Artikelns bredd: 75 mm

Artikelns djup: 75 mm

Artikelns höjd: 290 mm

FAKTOR

Doseringsfaktor 90

Utskriftsdatum: 2026-05-28



ARTIKEL IDENTITET

Artikelns identitet, GTIN: 07322551046980

Leverantörens artikelnummer: 531617

Konsumentartikel: Nej

Är artikeln en logistisk enhet: Nej

Fakturerbar enhet, indikator Ja

Beställningsbar artikel, indikator Ja

Består av: 6 st Basnivåförpackningar 07322550046981

Ingår i: 75 st Toppnivåförpackningar 07322552046989

BES KRIVNING

Artikelkategori: Ljus Kalvfond

Produktnamn: Ljus Kalvfond 0,15%

Varumärke: BONG TOUCH OF TASTE

KOMPL ETTERANDE ARTIKEL IDENTITET

Leverantörens artikelnummer 531617

ARTIKEL INFORMATIONS DATUM

Dokumentets giltighetstidpunkt: 2008-11-21

L EVERANS  OC H KÖP:

Tillgänglighetstidpunkt: 2008-11-21

Mellannivå • GTIN 07322551046980

Utskriftsdatum: 2026-05-28



GPC  PRODUKTKL AS S IFIC ERING

Produktklass, kod: 10000578

L IVS L ÄNGD

DATAMÄRKNING

Databärartyp: GS1 128

GARANTI

FÖRPAC KNING/PL ATTFORMS TYP:

Förpacknings-/kollityp: Låda

Villkor för förpackningsmaterial, kod: Återvinningsavgift betald

Förpackningsvikt: 162 gram

Förpackningsmaterial: Papper/Kartong

- Vikt: 162 gram

VIKT

Artikelns bruttovikt: 7194 gram

Variabelmåttsvara: Nej

MÅTT

Artikelns bredd: 158 mm

Artikelns djup: 237 mm

Artikelns höjd: 297 mm

Utskriftsdatum: 2026-05-28



ARTIKEL IDENTITET

Artikelns identitet, GTIN: 07322552046989

Konsumentartikel: Nej

Är artikeln en logistisk enhet: Ja

Fakturerbar enhet, indikator Ja

Beställningsbar artikel, indikator Nej

Består av: 75 st Mellannivåförpackningar 07322551046980

BES KRIVNING

Artikelkategori: Ljus Kalvfond

Varumärke: BONG TOUCH OF TASTE

ARTIKEL INFORMATIONS DATUM

Dokumentets giltighetstidpunkt: 2008-11-21

L EVERANS  OC H KÖP:

Tillgänglighetstidpunkt: 2008-11-21

GPC  PRODUKTKL AS S IFIC ERING

Produktklass, kod: 10000578

L IVS L ÄNGD

DATAMÄRKNING

Databärartyp: GS1 128

Toppnivå • GTIN 07322552046989

Utskriftsdatum: 2026-05-28



GARANTI

FÖRPAC KNING/PL ATTFORMS TYP:

Förpacknings-/kollityp: Pall (PX)

Villkor för förpackningsmaterial, kod: Återvinningsavgift betald

Plattformstyp kod: Pall 800 X 1200 mm

Förpackningsvikt: 25000 gram

Förpackningsmaterial: Övrigt trä

- Vikt: 25000 gram

VIKT

Artikelns bruttovikt: 564550 gram

Variabelmåttsvara: Nej

MÅTT

Artikelns bredd: 800 mm

Artikelns djup: 1200 mm

Artikelns höjd: 1041 mm

S TAPL INGS BARHET

Staplingsbarhet 2 toppförpackningar i höjd

PAC KMÖNS TER

Antal per lav: 25 st

Antal ingående lav: 3 st

Utskriftsdatum: 2026-05-28



Observera att innehåll och näringsvärden kan förändras. Läs alltid på förpackningen

för aktuell information.

Europe Foods Sverige AB

OR G . NR .

556607-9165

G LN

7322550000006

TELEF ON

020-710 00

AD R ESS

Kung Oscars Väg 11 C, 222 40, Lund

E-P OST

DABAS_SE@thegbfoods.com
https://thegbfoodservice.se
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