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Ingredienser

High oleic rapsolja, rapsolja.

Marknadsbudskap

Vår högkvalitativa frityrolja är framställd av High Oleic

rapsolja för att säkerställa en längre hållbarhet och

neutral smak. Oljan är särskilt anpassad för fritering och

erbjuder en jämn och tillfredsställande

friteringsupplevelse. Dessutom är den återanvändbar,

vilket gör den till en praktisk lösning för många

restaurangskök. Frityroljan är producerad i Sverige.

Dabas produktklassificering

109413734650 / Kolonial/Speceri -- Matoljor -- Matolja --

Övrig olja

Märkning

Upphandlingsmyndighetens hållbarhetskriterier:

Aktivt UHM-krav

GMO-fri vara, 10887:1, Bas

Utgående UHM-krav

Information om ursprung - enkla produkter, 11010,

Bas

Information om ursprung - enkla produkter, 11010,

Bas

Visa leverantörsförsäkran

Ursprung

Ingrediensandel: 75%

Ingrediensandel: 25%

Ursprung huvudingrediens/er: EU/Icke-EU

Sverige

Tillverkningsland:

Råvaruursprung:

Rapsolja HO

PLATS FÖR ODLING

Europeiska unionen

PLATS FÖR ODLING

Icke-EU

Råvaruursprung:

Rapsolja

PLATS FÖR ODLING

Europeiska unionen

PLATS FÖR ODLING

Icke-EU

Ursprungsområde:
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Förvaring

Temperatur (°C): Min: 10 °C

Max: 18 °C

Total hållbarhet (dagar): 365

Förvaringsinstruktioner: Förvaras torrt, ej över normal

rumstemperatur.

Näringsvärde

Tillagningsstatus: Ej tillagad

Basmängd: Per 100 gr

Energi: 3700 kJ

Energi: 900 kcal

Fett: 100 g

- Varav mättat fett: 6,3 g

- Varav fleromättat fett: 20 g

- Varav enkelomättat fett: 74 g

Kolhydrat: 0 g

- Varav sockerarter: 0 g

Protein: 0 g

Salt: 0 g
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ARTIKEL IDENTITET

Artikelns identitet, GTIN: 07321575733296

Målmarknadsområde: Sverige

Artikelavisering: FINAL

Leverantörens artikelnummer: 573329

Konsumentartikel: Nej

Är artikeln en logistisk enhet: Ja

Fakturerbar enhet, indikator Ja

Beställningsbar artikel, indikator Ja

Ingår i: 80 st Toppnivåförpackningar 47321575733294

BES KRIVNING

Artikelkategori: Frityrolja

Produktnamn: Frityrolja

Varumärke: Martin & Servera

Förpackningsstorlek: 10 L

KOMPL ETTERANDE ARTIKEL IDENTITET

Leverantörens artikelnummer 573329

MARKNADS INFORMATION

Sökbegrepp E-handel Frityrolja, Matolja, Friteringsolja, Fritösolja, Frityr, Olja,

Övrig Information Med mindre än 1 % transfettsyror.

Basnivå • GTIN 07321575733296

Utskriftsdatum: 2026-04-04



MARKNADS BUDS KAP

Marknadsbudskap: Vår högkvalitativa frityrolja är framställd av High Oleic

rapsolja för att säkerställa en längre hållbarhet och

neutral smak. Oljan är särskilt anpassad för fritering

och erbjuder en jämn och tillfredsställande

friteringsupplevelse. Dessutom är den återanvändbar,

vilket gör den till en praktisk lösning för många

restaurangskök. Frityroljan är producerad i Sverige.

ARTIKEL INFORMATIONS DATUM

Dokumentets giltighetstidpunkt: 2014-04-29

L EVERANS  OC H KÖP:

Tillgänglighetstidpunkt: 2014-04-29

Första leveranstidpunkt: 2022-10-19

GPC  PRODUKTKL AS S IFIC ERING

Produktklass, kod: 10000042

INGREDIENS FÖRTEC KNING

Ingrediensförteckning: High oleic rapsolja, rapsolja.

TIL L VERKNINGS L AND

Tillverkningsland: Sverige

KONS UMENTINS TRUKTIONER

Förvaringsinstruktioner för konsument: Förvaras torrt, ej över normal rumstemperatur.
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TEMPERATUR

Högsta förvaringstemperatur: 18 °C

Lägsta förvaringstemperatur: 10 °C

L IVS L ÄNGD

Total hållbarhet (dagar): 365

DATAMÄRKNING

Databärartyp: EAN 13

S KATT

Skattesats 12%

Skattetyp: Mervärdesskatt

GARANTI

FÖRPAC KNING/PL ATTFORMS TYP:

Förpacknings-/kollityp: Kanna

Förpackningsvikt: 369 gram

Förpackningsmaterial: Högdensitetspolyeten

- Vikt: 360 gram

- Färg: Färgad (ej svart)

Polypropen

- Vikt: 5 gram

- Färg: Färgad (ej svart)

Papper/Kartong

- Vikt: 4 gram

- Färg: Färgad (ej svart)

Utskriftsdatum: 2026-04-04



VIKT

Artikelns bruttovikt: 9539 gram

Jämförmängd färdigvara: 10000 milliliter

Jämförmängd kod: Per liter

Variabelmåttsvara: Nej

NETTOINNEHÅL L

Nettoinnehåll värde: 10000 milliliter

MÅTT

Artikelns bredd: 190 mm

Artikelns djup: 230 mm

Artikelns höjd: 319 mm

S TAPL INGS BARHET

Staplingsbarhet 4 basförpackningar i höjd

Utskriftsdatum: 2026-04-04



ARTIKEL IDENTITET

Artikelns identitet, GTIN: 47321575733294

Konsumentartikel: Nej

Är artikeln en logistisk enhet: Ja

Fakturerbar enhet, indikator Nej

Beställningsbar artikel, indikator Nej

Består av: 80 st Basnivåförpackningar 07321575733296

BES KRIVNING

Artikelkategori: Frityrolja

Varumärke: Martin & Servera

ARTIKEL INFORMATIONS DATUM

Dokumentets giltighetstidpunkt: 2022-10-19

L EVERANS  OC H KÖP:

Tillgänglighetstidpunkt: 2014-04-29

GPC  PRODUKTKL AS S IFIC ERING

Produktklass, kod: 10000042

L IVS L ÄNGD

Toppnivå • GTIN 47321575733294
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DATAMÄRKNING

Förekomst av streckkodad information: Artikeln är märkt med maskinellt läsbar information

Typ av maskinellt läsbar märkning: GTIN

Databärartyp: GS1 128

GARANTI

FÖRPAC KNING/PL ATTFORMS TYP:

Förpacknings-/kollityp: Pall (PX)

Villkor för förpackningsmaterial, kod: Återvinningsavgift betald

Plattformstyp kod: Pall 800 X 1200 mm

Förpackningsvikt: 25300 gram

Förpackningsmaterial: Övrigt trä

- Vikt: 25000 gram

Plast

- Vikt: 300 gram

VIKT

Artikelns bruttovikt: 788420 gram

Variabelmåttsvara: Nej

MÅTT

Artikelns bredd: 800 mm

Artikelns djup: 1200 mm

Artikelns höjd: 1420 mm

S TAPL INGS BARHET

Staplingsbarhet 1 toppförpackningar i höjd

Utskriftsdatum: 2026-04-04



PAC KMÖNS TER

Antal per lav: 20 st

Antal ingående lav: 4 st

Observera att innehåll och näringsvärden kan förändras. Läs alltid på förpackningen

för aktuell information.

Martin & Servera AB

OR G . NR .

556233-2451

G LN

7321570000003

TELEF ON

08-722 25 00

AD R ESS

Lindhagensgatan 133 , 104 25, Stockholm

http://www.martinservera.se/
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