Ho K 3k

FEMTORP'

Culinaire Mousse

Culinaire Mousse
ARTIKELNR VARUMARKE
46502 (Bas) Femtorp
FORPACKNINGSSTORL. UPPGIFTSLAMNARE
500g Femtorp AB

v

Ingredienser Ursprung

Majsdextrin, isomaltulos*, SKUMM]JOLKSPULVER,
glukossirap, palmkarnolja**, VASSLEPROTEIN,
maltodextrin, emulgeringsmedel (E472a), gelatin (fran
not), modifierad starkelse, MJOLKPROTEIN, fullhdrdad
kokosndtolja, salt. *isomaltulos bryts ner till glukos
och fruktos. ** RSPO-certiferad palmolja.

Marknadsbudskap

En neutral moussebas for egen smaksattning. Passar
utmarkt till forratter, desserter, aptitretare, bufféer,
smorgastartor och sallader. Blanda med kall vatska
t.ex puré, buljong eller smaksatt med smakpasta eller
extrakt. Du kan ocksa vanda ner vispad gradde for en
annu kramigare konsistens. God pa egen hand, men
passar aven utmarkt i bakverk och tartfyliningar! En
pase ger ca 45-50 dl fardig mousse.

Utskriftsdatum: 2025-05-20

KXy

FEMTORP

Tillverkningsland: ®
Tyskland


https://dabas.blob.core.windows.net/media/femtorp/46502.jpg

Dabas produktklassificering
102011156285 / Kolonial/Speceri -
Desserter/Mellanmal, pulver -- Mousse -- Ovrig mousse

Markning

Upphandlingsmyndighetens hallbarhetskriterier:

e Socialt ansvarsfull odling, 10397:1, Bas

¢ Information om ravarans ursprung - mjolk och agg,

11450, Bas

¢ Information om ravarans ursprung - vegetabilier,

11536, Bas

e GMO-frivara, 10887:1, Bas
e Mer hallbart producerad palmolja i livsmedel,

10886:1, Bas

Visa leverantorsforsakran

Tillagning

Tillagningssatt:

Anvisningar:

Tillagningsmetod:

Utskriftsdatum: 2025-05-20

Spada

Grundrecept: Blanda noggrant
ner pasens innehall i 1 liter
kallt vatten (50g pulver/ 1dl
vatten). Lat blandningen vila
fyra minuter. Ta bort
pulverrester med en spatel
fran skalens kant. Maskinvispa
i 30 sekunder pa lagsta
hastighet och sedan 4 minuter
pa hogsta hastighet. Fyll upp
moussen i lampliga
serveringsglas eller skalar och
kyl i minst 4 timmar. Servera
den kall. Femtorps mousse
haller ca 6 dagar i kyl. En pase
ger ca 45-50 dl fardig mousse.

Spada

Ndaringsvarde

Tillagningsstatus:

Basmangd:

Energi:

Energi:

Fett:

-Varav mattat fett:

Kolhydrat:

-Varav sockerarter:

Protein:

Salt:

Tillagningsstatus:

Basmangd:

Energi:

Energi:

Fett:

-Varav mattat fett:

Kolhydrat:

- Varav sockerarter:

Protein:

Salt:

Ej tillagad

Per 100 gr

1795 k|

428 kcal

17g

16g

448

2g

14g

064g

Tillagad

Per 100 gr

598 k|

143 kcal

57g

53g

15g

738

4,78

021g


https://www.dabas.com/productsheet/uhm/04260081740592

Forvaring

Temperatur (°C):

Rel. luftfuktighet i %:

Total hallbarhet (dagar):

Férvaringsinstruktioner:

Utskriftsdatum: 2025-05-20

Min: 15°C
Max: 20 °C

Min: 0%
Max: 65%

540

Torrt och svalt 15-20
°C.

Allergener

Laktos ® innehaller ©

Mjolk ® innehaller ®

Observera Den som lagar/serverar mat till en
allergiker maste alltid noga las igenom
ingrediensforteckningen pa forpackningen dar
eventuella allergener ska framga.



Basniva * GTIN 04260081/40592

Artikelns identitet, GTIN:

Malmarknadsomrade:

Leverantorens artikelnummer:

Konsumentartikel:
Ar artikeln en logistisk enhet:

Fakturerbar enhet, indikator

Bestallningsbar artikel, indikator

Ingar i:

Artikelkategori:

Artikelbeskrivning:

Produktnamn:

Varumarke:

Forpackningsstorlek:

Leverantorens artikelnummer

Utskriftsdatum: 2025-05-20

04260081740592

Sverige

46502

Nej

Ja

Ja

Ja

8 st Mellannivaférpackningar 04260081740813

Culinaire Mousse

Culinaire Mousse

Culinaire Mousse

Femtorp

500g

46502



Sokbegrepp E-handel

Ovrig Information

Marknadsbudskap:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Forsta leveranstidpunkt:

Produktklass, kod:

Utskriftsdatum: 2025-05-20

DESSERT KALLRORD EFTERRATT KALLRORD
MOUSSE CULINAIRE FEMTORP TARTFYLLNING

Blanda noggrant ner pasens innehall i 1 liter kallt
vatten (50g pulver / 1 dl vatska). Vatskan kan besta
av t.ex. buljong, puré, frukt- eller grénsakssaft, juice
eller vatten. Lat blandningen vila nagon minut.
Maskinvispa sedan moussen pa hogsta hastighet
ca. 3-5 minuter. Blanda i eventuella ravaror. Fyll upp
moussen i lampliga serveringsglas eller skalar. Kyl
darefter moussen val och servera den riktigt kall.

En neutral moussebas for egen smaksattning.
Passar utmarkt till forratter, desserter, aptitretare,
bufféer, smorgastartor och sallader. Blanda med
kall vatska t.ex puré, buljong eller smaksatt med
smakpasta eller extrakt. Du kan ocksa vanda ner
vispad gradde for en annu kramigare konsistens.
God pa egen hand, men passar aven utmarkt i
bakverk och tartfyllningar! En pase ger ca 45-50 dI
fardig mousse.

2019-12-09

2020-02-10

2020-02-11

10000312



Ingrediensférteckning:

Tillverkningsland:

Majsdextrin, isomaltulos*, SKUMM]JOLKSPULVER,
glukossirap, palmkarnolja**, VASSLEPROTEIN,
maltodextrin, emulgeringsmedel (E472a), gelatin
(fr&n not), modifierad starkelse, MJOLKPROTEIN,
fullhardad kokosnétolja, salt. *isomaltulos bryts ner
till glukos och fruktos. ** RSPO-certiferad palmolja.

Tyskland

Importklassificeringstyp: HARMONIZED_COMMODITY_DESCRIPTION_AND_CODING_SYSTEM

Importklassificering: 21069098

Forvaringsinstruktioner foér konsument:

Hoégsta forvaringstemperatur:

Lagsta forvaringstemperatur:

Maximum luftfuktighet:

Total hallbarhet (dagar):

Utskriftsdatum: 2025-05-20

Torrt och svalt 15-20 °C.

20°C

15°C

65%

540



Format fér datummarkning, kod: ddmmyy

Databarartyp: EAN 13
Skattesats 12%
Skattetyp: Mervardesskatt
Forpacknings-/kollityp: Pase
Villkor for férpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Forpackningsvikt: 11 gram
Forpackningsmaterial: e Aluminium

- Vikt: 11 gram
Artikelns bruttovikt: 511 gram
Jamférmangd fardigvara: 500 gram
Jamférmangd kod: Per kilogram
Variabelmattsvara: Nej

Utskriftsdatum: 2025-05-20



Nettoinnehall varde:

Nettoinnehall varde:

Artikelns bredd:

Artikelns djup:

Artikelns héjd:

Staplingsbarhet

Doseringsfaktor

Utskriftsdatum: 2025-05-20

500 gram

4500 milliliter

60 mm

140 mm

193 mm

4 basférpackningar i hojd

9.5



Mellanniva * GTIN 04260081740813

Artikelns identitet, GTIN:
Konsumentartikel:

Ar artikeln en logistisk enhet:
Fakturerbar enhet, indikator
Bestallningsbar artikel, indikator
Bestar av:

Ingar i:

Artikelkategori:
Produktnamn:

Varumarke:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Produktklass, kod:

Utskriftsdatum: 2025-05-20

04260081740813

Nej

Nej

Nej

Nej

8 st Basnivaforpackningar 04260081740592

100 st Toppnivaférpackningar 24260081740596

Culinaire Mousse

Culinaire Mousse

Femtorp

2020-02-11

2020-02-10

10000312



Databarartyp: ITF 14

Forpacknings-/kollityp: Lada
Forpackningsvikt: 301 gram
Férpackningsmaterial: e Wellpapp

- Vikt: 301 gram

Artikelns bruttovikt: 4389 gram
Jamférmangd fardigvara: 4000 gram
Jamférmangd kod: Per kilogram
Variabelmattsvara: Nej
Nettoinnehall varde: 4000 gram
Nettoinnehall varde: 36000 milliliter

Utskriftsdatum: 2025-05-20



Artikelns bredd: 245 mm

Artikelns djup: 370 mm

Artikelns héjd: 174 mm

Utskriftsdatum: 2025-05-20



Toppniva * GTIN 24260081740596

Artikelns identitet, GTIN: 24260081740596
Konsumentartikel: Nej

Ar artikeln en logistisk enhet: Nej

Fakturerbar enhet, indikator Nej
Bestallningsbar artikel, indikator Nej

Bestar av: 100 st Mellannivaforpackningar 04260081740813
Artikelkategori: Culinaire Mousse
Varumarke: Femtorp
Dokumentets giltighetstidpunkt: 2020-02-11
Tillganglighetstidpunkt: 2020-02-10
Produktklass, kod: 10000312

Utskriftsdatum: 2025-05-20



Databarartyp:

Forpacknings-/kollityp:

Plattformstyp kod:

Forpackningsvikt:

Foérpackningsmaterial:

Artikelns bruttovikt:

Variabelmattsvara:

Artikelns bredd:

Artikelns djup:

Artikelns hojd:

Staplingsbarhet

Utskriftsdatum: 2025-05-20

ITF 14

Pall (PX)
Pall 800 X 1200 mm
25000 gram

e Ovrigttrd
- Vikt: 25000 gram

463900 gram

Nej

800 mm
1200 mm

1890 mm

1 toppforpackningar i hojd



Antal per lav: 10 st

Antal ingaendelav: 10st

Femtorp AB ***

FEMTORP

DN 8874 LEVERANTAR

556604-9622 040-949000 Travbanegatan 3,213 77, Malmo

http://www.femtorp.se
7393378000004 info@femtorp.se

Utskriftsdatum: 2025-05-20


mailto:info@femtorp.se
http://www.femtorp.se/

