Pektin & Stabilisatorer

Herba Textur, 500 g

26100 (Bas) AsO AB
500g AsO AB

=
Ingredienser Ursprung

Vatten, citrusfibrer.

‘ Tillverkningsland: ®
- Tyskland
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Marknadsbudskap Naringsvarde
BASIC Textur - Naturens egna konsistensgivare,
tillverkad av vaxtbaserad citrusfiber och vatten BASIC
Textur ar en naturlig citrusfiberpasta som du
anvander for att stabilisera bl.a. mousser, glass, sorbet,

Tillagningsstatus:

tryfflar, kréamer, dressingar, saser, skum, soppor och Basmangd:

mycket annat. Genom att anvanda BASIC Textur i

produktionen, far du en helt ny innovativ Energi:
texturinmatning, en halsosammare slutprodukt som

inte ger avkall pa varken smakupplevelse, munkansla Energi:

eller naturlighet till skillnad fran de mer klassiska

bindande ingredienserna som t.ex. vetemjol och olika Fett:

starkelser, vilka ger en tyngre, tjockare och klibbigare

konsistens, som dessutom har ett hdgt kalorivarde. -Varav mattat fett:
Helt enkelt perfekt i bade det varma- och kalla kdket

samt for desserter och konditoriprodukter. Kolhydrat:
Fordelar - GMO-, E-nummer- och glutenfri. - Innehaller -Varav sockerarter:
inga konserveringsmedel. - Ar vegetarian/veganvanlig.

- Neutral i smaken. - Kan ersatta aggula eller reducera Protein:

mangden av dggula som behovs. - Stabiliserar bade

kallt och varmt. - Ar vattenbaserad. - Varmetalig i ugn Salt:

upp till 240°C, behdller samma struktur dven nar den
svalnat av. - Forvaring - Kan med fordel forvarasii
rumstemperatur om den ej &r ppnad. Oppnad
forpackning forvaras i kyl (5-10 dagar) och gar darefter
bra att frysa in. - BASIC Textur ar aven frysbar. Vi
rekommenderar att du fyller en silikonform av 6nskad
storlek och fryser in den. Pa sa satt blir det enkelt att
sedan ta fram "sma kuber" och anvandai
produktionen.

Rekommenderad méngd BASIC Textur i - Aggfria
tartbottnar och muffins: 5%. - Veganska mousser,
bavarois, pannacotta och kramer: 3-5%. Ger en fastare
och smidigare konsistens som héller formen. - Glass
och sorbet: 5-10% i Pacojet, 3-7% i storre
glassmaskiner, 10-15% i glassmaskin for hemmabruk.
Blanda samman alla ingredienser och hall (efter ev.
pastorisering) ner smeten i glassmaskinen. BASIC
Textur fordrojer sjalva smaltandet av glassen, inga agg
behdvs och produkten blir mycket kramig och slat. -
Soppor: 15-25%. Mixa eller ror ut varmt eller kallt. Farg,
smak och ingredienser bevaras pa ett naturligt satt
och dessutom fastnar det inte sa latt i kastrullen och
ger mindre skinn pa ytan. - Skum: 15-25%. Mixa alla
ingredienser, fyll i Sifon. Latt i texturen, stabil och med
en naturlig munkansla. - Emulsioner: 15-37%. For
sallader, kramer och dressingar utan agg eller senap,
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ger hog formbarhet. - Hollandaise- &, Bearnaisesas: 15-
25%. Mixa alla ingredienser forutom aggulan (varm
smoret i forhand), tillsatt sedan aggulan och mixa igen,
fluffa upp sdsen med en ballongvisp. Mycket kramig
munkansla. Med BASIC Textur ar det inga problem att
varma pa sasen igen. - Saser: 15-30%. Mixa eller ror
samman. Det blir ingen skinnbildning nar sdsen varms
pa igen. - Farser: Kottfars 5-15%, fiskfars 15-20%,
vegetariska/veganska 15-20%. Blandas samman val
under minst 5 minuter. Ger en saftigare
smakupplevelse. OBS, Egenskapen hos BASIC Textur
forsamras ihop med ra 6k, ra vitlok och farska orter.
Dock ar det inga problem om dessa produkter ar
stekta, kokta eller blancherade.

Dabas produktklassificering
100410284055 / Kolonial/Speceri -- Bakmixer/Aggmixer
-- Ovriga mixer -- Ovriga mixer

Forvaring
Temperatur (°C): Min:3°C
Max:7°C
Férvaringsinstruktioner: Oppnad férpackning
forvaras kylt 3-7°C
och anvands inom
nagra dagar.
Anvandningsinstruktioner: For instruktioner och

tips, besok
WWW.aso.se och sok
pa artikel 26100.
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Basniva * GTIN 04042421018000

Artikelns identitet, GTIN: 04042421018000
Malmarknadsomrade: Sverige
Artikelavisering: FINAL

Leverantdrens artikelnummer: 26100
Konsumentartikel: Nej

Ar artikeln en logistisk enhet: Ja

Fakturerbar enhet, indikator Ja

Bestallningsbar artikel, indikator Ja

Ingar i: 30 st Mellannivaforpackningar 04042421018031
Artikelkategori: Pektin & Stabilisatorer
Artikelbeskrivning: Herba Textur, 500 g
Produktnamn: Herba Textur, 500 g
Varumarke: AsSO AB
Foérpackningsstorlek: 500g

Leverantorens artikelnummer 26100

Utskriftsdatum: 2025-05-18



Marknadsbudskap:

Utskriftsdatum: 2025-05-18

BASIC Textur - Naturens egna konsistensgivare,
tillverkad av vaxtbaserad citrusfiber och vatten
BASIC Textur ar en naturlig citrusfiberpasta som du
anvander for att stabilisera bl.a. mousser, glass,
sorbet, tryfflar, kramer, dressingar, saser, skum,
soppor och mycket annat. Genom att anvanda
BASIC Textur i produktionen, far du en helt ny
innovativ texturinmatning, en halsosammare
slutprodukt som inte ger avkall pa varken
smakupplevelse, munkansla eller naturlighet till
skillnad fran de mer klassiska bindande
ingredienserna som t.ex. vetemjol och olika
starkelser, vilka ger en tyngre, tjockare och
klibbigare konsistens, som dessutom har ett hogt
kalorivarde. Helt enkelt perfekt i bade det varma-
och kalla koket samt for desserter och
konditoriprodukter.

Fordelar - GMO-, E-nummer- och glutenfri. -
Innehéller inga konserveringsmedel. - Ar
vegetarian/veganvanlig. - Neutral i smaken. - Kan
ersatta aggula eller reducera mangden av aggula
som behdvs. - Stabiliserar bade kallt och varmt. - Ar
vattenbaserad. - Varmetalig i ugn upp till 240°C,
behaller samma struktur dven nar den svalnat av. -
Forvaring - Kan med fordel forvaras i
rumstemperatur om den ej & 6ppnad. Oppnad
forpackning forvaras i kyl (5-10 dagar) och gar
darefter bra att frysa in. - BASIC Textur ar dven
frysbar. Vi rekommenderar att du fyller en
silikonform av 6nskad storlek och fryserin den. Pa
sa satt blir det enkelt att sedan ta fram "sma kuber"
och anvanda i produktionen.

Rekommenderad méngd BASIC Textur i - Aggfria
tartbottnar och muffins: 5%. - Veganska mousser,
bavarois, pannacotta och kramer: 3-5%. Ger en
fastare och smidigare konsistens som haller
formen. - Glass och sorbet: 5-10% i Pacojet, 3-7% i
storre glassmaskiner, 10-15% i glassmaskin for
hemmabruk. Blanda samman alla ingredienser och
hall (efter ev. pastorisering) ner smeten i
glassmaskinen. BASIC Textur fordrojer sjalva
smaltandet av glassen, inga agg behdvs och
produkten blir mycket kramig och slat. - Soppor: 15-
25%. Mixa eller ror ut varmt eller kallt. Farg, smak
och ingredienser bevaras pa ett naturligt satt och



Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Forsta leveranstidpunkt:

Produktklass, kod:

Ingrediensforteckning:
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dessutom fastnar det inte sa latt i kastrullen och ger
mindre skinn pa ytan. - Skum: 15-25%. Mixa alla
ingredienser, fyll i Sifon. Latt i texturen, stabil och
med en naturlig munkansla. - Emulsioner: 15-37%.
For sallader, kramer och dressingar utan agg eller
senap, ger hog formbarhet. - Hollandaise- &,
Bearnaisesas: 15-25%. Mixa alla ingredienser
férutom dggulan (varm smoret i forhand), tillsatt
sedan aggulan och mixa igen, fluffa upp sdsen med
en ballongvisp. Mycket kramig munkansla. Med
BASIC Textur ar det inga problem att varma pa
sasen igen. - Saser: 15-30%. Mixa eller rér samman.
Det blir ingen skinnbildning nar sdsen varms pa
igen. - Farser: Kottfars 5-15%, fiskfars 15-20%,
vegetariska/veganska 15-20%. Blandas samman val
under minst 5 minuter. Ger en saftigare
smakupplevelse. OBS, Egenskapen hos BASIC
Textur forsamras ihop med ra 10k, ra vitlok och
farska orter. Dock ar det inga problem om dessa
produkter ar stekta, kokta eller blancherade.

2020-02-04

2020-02-04

2020-02-05

10000069

Vatten, citrusfibrer.



Tillverkningsland: Tyskland

Forvaringsinstruktioner for konsument: Oppnad férpackning férvaras kylt 3-7 °C och
anvands inom nagra dagar.

Anvandningsinstruktioner For instruktioner och tips, besok www.aso.se och
sOk pa artikel 26100.

Hogsta forvaringstemperatur: 7°C

Lagsta férvaringstemperatur: 3°C

Format fér datummarkning, kod: dd-mm-yyyy

Forekomst av streckkodad information: Artikeln ar markt med maskinellt Iasbar information
Typ av maskinellt Idsbar markning: GTIN

Databarartyp: EAN 13

Skattesats 12%

Skattetyp: Mervardesskatt

Utskriftsdatum: 2025-05-18



Forpacknings-/kollityp:

Villkor for férpackningsmaterial, kod:

Artikelns bruttovikt:

Jamférmangd fardigvara:

Jamférmangd kod:

Variabelmattsvara:

Nettoinnehall varde:

Artikelns bredd:

Artikelns djup:

Artikelns hojd:

Staplingsbarhet

Utskriftsdatum: 2025-05-18

Lada

Atervinningsavgift betald

500 gram

500 gram

Per kilogram

Nej

500 gram

143 mm

182 mm

39 mm

10 basférpackningar i héjd



Mellanniva * GTIN 0404242101803

Artikelns identitet, GTIN:
Artikelavisering:

Leverantorens artikelnummer:
Konsumentartikel:

Ar artikeln en logistisk enhet:
Fakturerbar enhet, indikator
Bestallningsbar artikel, indikator

Bestar av:

Artikelkategori:
Produktnamn:
Varumarke:

Forpackningsstorlek:

Leverantorens artikelnummer

Utskriftsdatum: 2025-05-18

04042421018031

FINAL

26100-K

Nej

Ja

Nej

Nej

30 st Basnivaforpackningar 04042421018000

Pektin & Stabilisatorer

Herba Textur, 500 g

AsO AB

30x500 g

26100-K



Marknadsbudskap:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Forsta leveranstidpunkt:

Produktklass, kod:
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Naturens egna konsistensgivare, tillverkad av
vaxtbaserad citrusfiber och vatten! BASIC Textur ar
en naturlig citrusfiberpasta som du anvander for
att stabilisera bl.a. mousser, glass, sorbet, tryfflar,
kramer, dressingar, saser, skum, soppor och mycket
annat. Genom att anvanda BASIC Textur i
produktionen, far du en helt ny innovativ
texturinmatning, en halsosammare slutprodukt
som inte ger avkall pa varken smakupplevelse,
munkansla eller naturlighet till skillnad fran de mer
klassiska bindande ingredienserna som t.ex.
vetemjol och olika starkelser, vilka ger en tyngre,
tjockare och klibbigare konsistens, som dessutom
har ett hogt kalorivarde. Helt enkelt perfekt i bade
det varma- och kalla koket samt for desserter och
konditoriprodukter. Férdelar: GMO-, E-nummer-
och glutenfri, innehaller inga konserveringsmedel,
ar vegetarian/veganvanlig, neutral i smaken, kan
ersatta aggula eller reducera mangden av aggula
som behdvs, stabiliserar bade kallt och varmt, ar
vattenbaserad, varmetalig i ugn upp till 240°C,
behaller samma struktur dven nar den svalnat av.
BASIC Textur ar aven frysbar.

2020-02-04

2020-02-04

2020-02-05

10000069



Férvaringsinstruktioner for konsument: Oppnad férpackning férvaras kylt 3-7 °C och
anvands inom nagra dagar.

Anvandningsinstruktioner For instruktioner och tips, besék www.aso.se och
sOk pa artikel 26100.

Forekomst av streckkodad information: Artikeln ar markt med maskinellt Iasbar information
Typ av maskinellt lasbar markning: GTIN

Databarartyp: EAN 13

Férpacknings-/kollityp: Lada

Villkor for forpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald

Artikelns bruttovikt: 15000 gram

Jamférmangd fardigvara: 15000 gram

Jamférmangd kod: Per kilogram

Variabelmattsvara: Nej

Artikelns nettovikt: 15000 gram

Utskriftsdatum: 2025-05-18



Nettoinnehall varde: 15000 gram

Artikelns bredd: 377 mm

Artikelns djup: 588 mm

Artikelns hojd: 242 mm

Staplingsbarhet 10 mellanférpackningar i hojd
AsSO AB

556129-6723 0120-844 60 Box 103, 597 22, Atvidaberg

http://www.aso.se
7350066540006 info@aso.se
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