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Kalventrecote rose

Kalventrecote rose

AR TI K ELNR

209379 (Bas)
V AR U MÄR K E

T Boer

F ÖR P AC K NI NG SSTOR L.

6x 2kg
U P P G I F TSLÄMNAR E

Martin & Servera AB

Ingredienser

Kalvkött

Marknadsbudskap

Entrecôte från kalv är en mör och saftig

styckningsdetalj. Går bra att steka i ugn eller i panna.

För rosa kött bör innertemperaturen ligga på 57

grader. Låt gärna köttet vila i 5 minuter före servering.

Dabas produktklassi�cering

206513175560 / Djupfryst -- Kött, oberett -- Kalvkött --

Övrigt kalvkött

Ursprung

Ingrediensandel: 100%

Nederländerna

Tillverkningsland:

Råvaruursprung:

Kalv

FÖDD

Europeiska unionen

UPPFÖDD

Nederländerna

SLAKTAD

Nederländerna

FÖRÄDLAD

Nederländerna

https://www.dabas.com/martin-servera
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Märkning

Upphandlingsmyndighetens hållbarhetskriterier:

Ansvarsfull antibiotikaanvändning - kött och mjölk,

11398, Bas

Ansvarsfullt producerad fodersoja, 11113,

Avancerad

Bedövning vid slakt - kött, 10763:1, Bas

Foder utan GMO-innehåll, 10422:3, Spjutspets

Information om råvarans ursprung - kött , 11527,

Bas

Minskad klimatpåverkan från produktionen -

nötkött och mjölk, 11394, Avancerad

Operativa ingrepp med bedövning - nötkött och

mjölk, 10916:4, Bas

Produkter av oljepalm i foder, 11395, Spjutspets

Transport av djur till slakt, 10762:1, Bas

Utfodring vid uppstallning före slakt, 11534,

Avancerad

Foder utan GMO-innehåll, 10422:3, Spjutspets

Visa leverantörsförsäkran

Förvaring

Temperatur

(°C):

Min: -18 °C

Total

hållbarhet

(dagar):

1095

https://www.dabas.com/productsheet/uhm/02376838200003
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ARTIKEL IDENTITET

Artikelns identitet, GTIN: 02376838200003

Målmarknadsområde: Sverige

Artikelavisering: FINAL

Leverantörens artikelnummer: 209379

Konsumentartikel: Nej

Är artikeln en logistisk enhet: Ja

Fakturerbar enhet, indikator Ja

Beställningsbar artikel, indikator Ja

BES KRIVNING

Artikelkategori: Kalventrecote rose

Produktnamn: Kalventrecote rose

Varumärke: T Boer

Förpackningsstorlek: 6x 2kg

KOMPL ETTERANDE ARTIKEL IDENTITET

Leverantörens artikelnummer 209379

MARKNADS INFORMATION

Sökbegrepp E-handel Kalv entrecote rose rib-eye

Basnivå • GTIN 02376838200003
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MARKNADS BUDS KAP

Marknadsbudskap: Entrecôte från kalv är en mör och saftig

styckningsdetalj. Går bra att steka i ugn eller i

panna. För rosa kött bör innertemperaturen ligga

på 57 grader. Låt gärna köttet vila i 5 minuter före

servering.

ARTIKEL INFORMATIONS DATUM

Dokumentets giltighetstidpunkt: 2017-03-24

L EVERANS  OC H KÖP:

Tillgänglighetstidpunkt: 2017-03-24

GPC  PRODUKTKL AS S IFIC ERING

Produktklass, kod: 10005804

INGREDIENS FÖRTEC KNING

Ingrediensförteckning: Kalvkött

TIL L VERKNINGS L AND

Tillverkningsland: Nederländerna

TUL L S TATIS TIS KT NUMMER:

Importklassi�ceringstyp: INTRASTAT

Importklassi�cering: 02013000

TEMPERATUR

Lägsta förvaringstemperatur: -18 °C
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L IVS L ÄNGD

Total hållbarhet (dagar): 1095

DATAMÄRKNING

Förekomst av streckkodad information: Artikeln är märkt med maskinellt läsbar information

Databärartyp: EAN 13

S KATT

Skattesats 12%

Skattetyp: Mervärdesskatt

GARANTI

FÖRPAC KNING/PL ATTFORMS TYP:

Förpacknings-/kollityp: Låda

Villkor för förpackningsmaterial, kod: Återvinningsavgift betald

Förpackningsvikt: 1000 gram

Förpackningsmaterial: Plast

- Vikt: 216 gram

Papper/Kartong

- Vikt: 784 gram

VIKT

Artikelns bruttovikt: 13000 gram

Jämförmängd färdigvara: 1000 gram

Jämförmängd kod: Per kilogram

Variabelmåttsvara: Nej
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NETTOINNEHÅL L

Nettoinnehåll värde: 12000 gram

MINS TA ENHET (OM 2 EL L ER  FL ER)

Minsta antal enheter i förpackningen: 6

Maximalt antal enheter i förpackningen: 6

Vikt/volym (per st): 2000 Gram

C:a vikt/volym: Ja

MÅTT

Artikelns bredd: 400 mm

Artikelns djup: 600 mm

Artikelns höjd: 110 mm

Martin & Servera AB

OR G . NR .

556233-2451

G LN

7321570000003

TELEF ON

08-722 25 00

AD R ESS

Lindhagensgatan 133 , 104 25, Stockholm

http://www.martinservera.se/

http://www.martinservera.se/

