martinécservera

Kalvstek sous-vide

Kalvstek sous-vide

ARTIKELNR VARUMARKE

657254 (Bas) Martin & Servera
FORPACKNINGSSTORL. UPPGIFTSLAMNARE
2kg Martin & Servera AB

v

Utskriftsdatum: 2026-06-04


https://www.dabas.com/martin-servera

Ingredienser

Kalvfransyska, vatten, salt, druvsocker, kryddor
(oregano, l6k, tomat, chilipeppar, ingefara, paprika,
svartpeppar, spiskummin, vitlok, bockhornsklover,
koriander, kummin, libbsticka), fargamne E150c, extrakt,
glukossirap, kryddextrakt (libbsticka, svartpeppar,
paprika), antioxidationsmedel E301.

Marknadsbudskap

Servera enkelt en saftig och mor kalvstek av fransyska.
Kalvsteken ar tillagad sous vide, vilket gor att den blir
extra saftig. Sous vide-metoden bevarar den goda
smaken i kottet under den langa koktiden och ger ett
smakrikt resultat. Steken ar redo att atas direkt eller
varmas i varmluftsugn. Kottet ar forpackat med 15-18 %
sky som kan anvandas till en smakfull sas. Serveras
traditionellt med potatis, graddsas, och ditt val av
gronsaker och pressgurka. Producerad i Smaland och en
forpackning innehaller 2 kilo.

Dabas produktklassificering
308514665651 / Farskvaror/Kylvaror -- Kéttprodukter --
Kalvkott, berett -- Ovrigt kalvkott
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Markning

Upphandlingsmyndighetens hallbarhetskriterier:

Aktiva UHM-krav

e Mer hdllbart producerad fodersoja, 11113:1, Bas

¢ Ansvarsfull antibiotikaanvandning - kétt och mjolk,

11398, Bas

e Mer hallbart producerad fodersoja, 11113:1, Bas

¢ Betesdrift, 10435:1, Avancerad
e Halsoredovisningssystem, 10899:1, Avancerad

¢ Information om ursprung - enkla produkter, 11010,

Bas

e Slaktmetod - Kott, 10763, Bas
e Transport av djur till slakt, 10762, Bas

Visa leverantorsforsakran

Tillagning

Tillagningssatt:

Anvisningar:

Foérvaring

Temperatur (°C):

Total hallbarhet
(dagar):

Hallbarhet efter
Oppning:
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Atfardig

efter uppvarmning. Varm steken till ca 55 gr hel
eller i skivor:iugn, gryta eller pa stekbord.
Forpackningen innehaller ca 15-18 % sky. Skyn
gar utmarkt att anvanda som sasbas.

Min:0°C
Max: 8 °C

60

Polen

Ursprungsomrade: ®

Ursprung huvudingrediens/er: EU

Ndaringsvarde

Tillagningsstatus:

Basmangd:

Energi:

Energi:

Fett:

- Varav mattat fett:

Kolhydrat:

- Varav sockerarter:

Protein:

Salt:

Sverige
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Tillagad

Per 100 gr

423k

100 kecal

278

17¢g

19¢g


https://www.dabas.com/productsheet/uhm/02376815100005

Basniva * GTIN 02376815100005

Artikelnsidentitet, GTIN: 02376815100005
Malmarknadsomrade: Sverige

Artikelavisering: FINAL

Leverantdrens artikelnummer: 657254
Konsumentartikel: Nej

Ar artikeln en logistisk enhet: Ja

Fakturerbar enhet, indikator Ja

Bestallningsbar artikel, indikator Ja

Artikelkategori: Kalvstek sous-vide
Produktnamn: Kalvstek sous-vide
Varumarke: Martin & Servera
Foérpackningsstorlek: 2kg

Leverantdrens artikelnummer 657254

Sokbegrepp E-handel Kalvstek, Stek, Kottstek, Fransyska, Sousvide, Sous-vide, Sous vide,
Ovrig Information Innehaller ca 15- 18 % sky.
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Marknadsbudskap:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Produktklass, kod:

Ingrediensférteckning:

Tillverkningsland:

Hoégsta forvaringstemperatur:

Lagsta forvaringstemperatur:

Utskriftsdatum: 2026-06-04

Servera enkelt en saftig och mor kalvstek av
fransyska. Kalvsteken ar tillagad sous vide, vilket gor
att den blir extra saftig. Sous vide-metoden bevarar
den goda smaken i kottet under den langa koktiden
och ger ett smakrikt resultat. Steken ar redo att atas
direkt eller varmas i varmluftsugn. Kottet ar forpackat
med 15-18 % sky som kan anvandas till en smakfull
sas. Serveras traditionellt med potatis, graddsas, och
ditt val av grénsaker och pressgurka. Producerad i
Smaland och en forpackning innehaller 2 kilo.

2010-01-08

2010-01-08

10005767

Kalvfransyska, vatten, salt, druvsocker, kryddor (oregano, 16k, tomat,
chilipeppar, ingefara, paprika, svartpeppar, spiskummin, vitlok,
bockhornskléver, koriander, kummin, libbsticka), fargamne E150c, extrakt,
glukossirap, kryddextrakt (libbsticka, svartpeppar, paprika),
antioxidationsmedel E301.

Sverige

0°C



Total hallbarhet (dagar): 60

Hallbarhet efter 6ppning: 3
Databarartyp: EAN 13
Tull, avgift eller skattesats 12%
Tull, avgift eller skattetyp, kod: Mervardesskatt
Férpacknings-/kollityp: Ospecificerad férpackning
Villkor for férpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Forpackningsvikt: 25gram
Forpackningsmaterial: e Plast

- Vikt: 25 gram
Artikelns bruttovikt: 2525 gram
Jamférmangd fardigvara: 2500 gram
Jamférmangd kod: Per kilogram
Variabelmattsvara: Ja
Nettoinnehall varde: 2500 gram
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MINSTA ENHET (OM 2 ELLER FLER)

C:avikt/volym: Ja
MATT

Artikelns bredd: 210mm
Artikelns djup: 310mm
Artikelns héjd: 80 mm

® Observera att innehall och naringsvarden kan férandras. Las alltid pa férpackningen
for aktuell information.

Martin & Servera AB martin&servera

ORG. NR. TELEFON ADRESS
556233-2451 08-722 25 00 Lindhagensgatan 133, 104 25, Stockholm

GLN http://www.martinservera.se/
7321570000003
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