
Kalkonskinka sous-vide

Kalkonskinka sous-vide

AR TI K ELNR

165019 (Bas)

165019 (Mellan)

V AR U MÄR K E

Martin & Servera

F ÖR P AC K NI NG SSTOR L.

3 kg

U P P G I F TSLÄMNAR E

Martin & Servera AB
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Ingredienser

Kalkonbröst (85 %), vatten, salt, druvsocker, extrakt,

glukossirap, kryddextrakt (libbsticka)

antioxidationsmedel E301.

Marknadsbudskap

Servera en mör och saftig kalkonskinka. Köttet är tillagat

sous vide och ett fettsnålt alternativ till fläskkött. Det är

snabbt och enkelt att servera, antingen som kallskuret

eller värmd i ugn. Kalkon passar både till buffébordet

eller i en god sallad. Producerad i Småland och en

kartong innehåller 9 kilo.

Dabas produktklassificering

308714835961 / Färskvaror/Kylvaror -- Fågelprodukter --

Kalkon, beredd -- Kalkonbröst, kokt

Märkning

Upphandlingsmyndighetens hållbarhetskriterier:

Aktiva UHM-krav

Mer hållbart producerad fodersoja, 11113:1, Bas

Information om ursprung - sammansatta produkter

kött, 10414:1, Avancerad

Mer hållbart producerad fodersoja, 11113:1, Bas

Utgående UHM-krav

Bedövning vid slakt - Kyckling & Kalkon, 10418:2,

Avancerad

Handlingsplan för minskad antibiotikaanvändning,

11245, Bas

Slaktmetod - Kött, 10763, Bas

Transport av djur till slakt – kyckling och kalkon,

10417:1, Bas

Visa leverantörsförsäkran

Ursprung

Ingrediensandel: 85%

Ursprung huvudingrediens/er: EU

Sverige

Tillverkningsland:

Råvaruursprung:

Kalkon

FÖDD

Polen

UPPFÖDD

Polen

SLAKTAD

Polen

FÖRÄDLAD

Sverige

Ursprungsområde:

Utskriftsdatum: 2026-05-10

https://www.dabas.com/productsheet/uhm/02376814300000


Tillagning

Tillagningssätt: Ätfärdig

Anvisningar: Ta av nätet och skiva upp som den är eller

griljera med senap, ägg och ströbröd tills skinkan

fått en en gyllenbrun färg och sen skiva upp.

Förvaring

Temperatur (°C): Min: 0 °C

Max: 8 °C

Total hållbarhet

(dagar):

60

Hållbarhet efter

öppning:

3

Näringsvärde

Tillagningsstatus: Tillagad

Basmängd: Per 100 gr

Energi: 400 kJ

Energi: 94 kcal

Fett: 0,7 g

- Varav mättat fett: 0,2 g

Kolhydrat: 1,6 g

- Varav sockerarter: 1,6 g

Protein: 20 g

Salt: 2,2 g
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ARTIKEL IDENTITET

Artikelns identitet, GTIN: 02376814300000

Målmarknadsområde: Sverige

Leverantörens artikelnummer: 165019

Konsumentartikel: Nej

Är artikeln en logistisk enhet: Nej

Fakturerbar enhet, indikator Ja

Beställningsbar artikel, indikator Ja

Ingår i: 3 st Mellannivåförpackningar 97321570001430

BES KRIVNING

Artikelkategori: Kalkonskinka sous-vide

Produktnamn: Kalkonskinka sous-vide

Varumärke: Martin & Servera

Förpackningsstorlek: 3 kg

KOMPL ETTERANDE ARTIKEL IDENTITET

Leverantörens artikelnummer 165019

MARKNADS INFORMATION

Sökbegrepp E-handel Kalkon, Kalkonskinka, Sousvide, Sous-vide, Sous vide,

Övrig Information Innehåller 8 - 12 % sky. 4 x ca 2,5 kg/krt. EAN-kod för hel kartong =

97321570001430.

Basnivå • GTIN 02376814300000

Utskriftsdatum: 2026-05-10



MARKNADS BUDS KAP

Marknadsbudskap: Servera en mör och saftig kalkonskinka. Köttet är

tillagat sous vide och ett fettsnålt alternativ till

fläskkött. Det är snabbt och enkelt att servera,

antingen som kallskuret eller värmd i ugn. Kalkon

passar både till buffébordet eller i en god sallad.

Producerad i Småland och en kartong innehåller 9

kilo.

ARTIKEL INFORMATIONS DATUM

Dokumentets giltighetstidpunkt: 2011-10-04

L EVERANS  OC H KÖP:

Tillgänglighetstidpunkt: 2011-10-04

GPC  PRODUKTKL AS S IFIC ERING

Produktklass, kod: 10005784

INGREDIENS FÖRTEC KNING

Ingrediensförteckning: Kalkonbröst (85 %), vatten, salt, druvsocker, extrakt, glukossirap,

kryddextrakt (libbsticka) antioxidationsmedel E301.

TIL L VERKNINGS L AND

Tillverkningsland: Sverige

TEMPERATUR

Högsta förvaringstemperatur: 8 °C

Lägsta förvaringstemperatur: 0 °C
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L IVS L ÄNGD

Total hållbarhet (dagar): 60

Hållbarhet efter öppning: 3

DATAMÄRKNING

Databärartyp: EAN 13

S KATT

Skattesats 12%

Skattetyp: Mervärdesskatt

GARANTI

FÖRPAC KNING/PL ATTFORMS TYP:

Förpacknings-/kollityp: Ospecificerad förpackning

Villkor för förpackningsmaterial, kod: Återvinningsavgift betald

Förpackningsvikt: 25 gram

Förpackningsmaterial: Plast

- Vikt: 25 gram

VIKT

Artikelns bruttovikt: 3025 gram

Jämförmängd färdigvara: 1000 gram

Jämförmängd kod: Per kilogram

Variabelmåttsvara: Ja

NETTOINNEHÅL L

Nettoinnehåll värde: 3000 gram

Utskriftsdatum: 2026-05-10



MÅTT

Artikelns bredd: 210 mm

Artikelns djup: 310 mm

Artikelns höjd: 95 mm
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ARTIKEL IDENTITET

Artikelns identitet, GTIN: 97321570001430

Leverantörens artikelnummer: 165019

Konsumentartikel: Nej

Är artikeln en logistisk enhet: Ja

Fakturerbar enhet, indikator Ja

Beställningsbar artikel, indikator Ja

Består av: 3 st Basnivåförpackningar 02376814300000

BES KRIVNING

Artikelkategori: Kalkonskinka sous-vide

Produktnamn: Kalkonskinka sous-vide

Varumärke: Martin & Servera

Förpackningsstorlek: 3x 3kg

KOMPL ETTERANDE ARTIKEL IDENTITET

Leverantörens artikelnummer 165019

ARTIKEL INFORMATIONS DATUM

Dokumentets giltighetstidpunkt: 2011-10-04

L EVERANS  OC H KÖP:

Tillgänglighetstidpunkt: 2011-10-04

Mellannivå • GTIN 97321570001430

Utskriftsdatum: 2026-05-10



GPC  PRODUKTKL AS S IFIC ERING

Produktklass, kod: 10005784

L IVS L ÄNGD

GARANTI

FÖRPAC KNING/PL ATTFORMS TYP:

Förpacknings-/kollityp: Låda

Villkor för förpackningsmaterial, kod: Återvinningsavgift betald

Förpackningsvikt: 305 gram

Förpackningsmaterial: Papper/Kartong

- Vikt: 305 gram

VIKT

Artikelns bruttovikt: 9380 gram

Variabelmåttsvara: Nej

NETTOINNEHÅL L

Nettoinnehåll värde: 9000 gram

MÅTT

Artikelns bredd: 280 mm

Artikelns djup: 380 mm

Artikelns höjd: 160 mm

Observera att innehåll och näringsvärden kan förändras. Läs alltid på förpackningen
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för aktuell information.

Martin & Servera AB

OR G . NR .

556233-2451

G LN

7321570000003

TELEF ON

08-722 25 00

AD R ESS

Lindhagensgatan 133 , 104 25, Stockholm

http://www.martinservera.se/
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