martinéservera

Lammstek Provencale sous-vide

Lammstek Provencale
sous-vide

ARTIKELNR VARUMARKE

632448 (Bas) Martin & Servera

632448 (Mellan) ‘
FORPACKNINGSSTORL. UPPGIFTSLAMNARE

1,65 kg Martin & Servera AB

v

Ingredienser Ursprung
Lammstek benfri, vatten, salt, kryddor (svartpeppar,
tomat, vitlok, 16k, paprika, rosmarin, timjan, salvia,

cayennepeppar), druvsocker, socker, extrakt, ‘ . Tillverkningsland: ®
glukossirap, kryddextrakt (libbsticka, svartpeppar), Sveri
ge
arom, vegetabilisk olja (solros), antioxidationsmedel ‘\'
E301. Av den fardigkokta produktens totala vikt ar 15 -
18 % sky.

Ravaruursprung: ®

Marknadsbudskap Lammkatt
Lat dina gaster njuta av smakerna fran sodra Frankrike Ingrediensandel: 86%
med lammstek provencal. Kéttet ar smaksatt med

vitlok och orter och tillagat sous vide, vilket gor att det F5Db  FODD  FODD  FODD  UPPEODD

blir extra saftigt. Sous vide-metoden bevarar den goda Nya Argentina Chile  Uruguay Nya
smaken i lammsteken under den langa koktiden och Zeeland Zeeland
ger ett smakrikt resultat. Producerad i Smaland och en & o b -_n% @
forpackning innehaller 1 kilo. f—

UPPFODD UPPFODD UPPFODDSLAKTAD SLAKTAD
Argentina  Chile Uruguay Nya Argentina
Zeeland
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Utskriftsdatum: 2025-07-20
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Dabas produktklassificering
308514685654 / Farskvaror/Kylvaror -- Kdttprodukter -
- Lammkatt, berett -- Lammstek

Markning

Upphandlingsmyndighetens hallbarhetskriterier:

e Antibiotikaférskrivning, 10416:1, Avancerad

e Bete, 10443:1, Avancerad

e Halsoredovisningssystem, 10909:1, Spjutspets

e Information om ursprung - sammansatta
produkter kott, 10414:1, Avancerad

e Slaktmetod - Kott, 10763, Bas

e Sojafritt foder, 10911, Avancerad

e Transport av djur till slakt, 10762, Bas

e Mer hdllbart producerad fodersoja, 11113:1, Bas

Visa leverantorsforsakran

Tillagning

Tillagningssatt:

Anvisningar:

Forvaring

Temperatur
°O:

Total
hallbarhet
(dagar):

Hallbarhet
efter 6ppning:

Utskriftsdatum: 2025-07-20

Atfardig

Ugnsgrilla eller stek steken hel
eller i skivor.

Min:0°C
Max: 8 °C

45

SLAKTAD  SLAKTADFORADLAD
Chile Uruguay Sverige
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Ursprungsomrade: ®

Ursprung huvudingrediens/er: Nya

Zeeland, Argentina, Chile, Uruguay.

Naringsvarde

Tillagningsstatus:
Basmangd:

Energi:

Energi:

Fett:

- Varav mattat fett:
Kolhydrat:

-Varav sockerarter:
Protein:

Salt:

Tillagad

Per 100 gr

436 k)

103 kcal

23g

09¢g

25g

1.8g

18g

22g


https://www.dabas.com/productsheet/uhm/02376812700000

Basniva * GTIN 02376312700000

Artikelns identitet, GTIN:
Malmarknadsomrade:
Artikelavisering:

Leverantorens artikelnummer:
Konsumentartikel:

Ar artikeln en logistisk enhet:
Fakturerbar enhet, indikator
Bestallningsbar artikel, indikator

Ingar i:

Artikelkategori:
Produktnamn:
Varumarke:

Forpackningsstorlek:

Leverantorens artikelnummer

Sokbegrepp E-handel

Utskriftsdatum: 2025-07-20

02376812700000

Sverige

FINAL

632448

Nej

Ja

Ja

Ja

6 st Mellannivaférpackningar 97321570001270

Lammstek Provencale sous-vide

Lammstek Provencale sous-vide

Martin & Servera

1,65 kg

632448

Lammstek, Stek, Kottstek, Lamm, Sousvide, Sous-

vide, Sous vide,



Marknadsbudskap:

Dokumentets giltighetstidpunkt:

Tillganglighetstidpunkt:

Produktklass, kod:

Ingrediensforteckning:

Tillverkningsland:

Utskriftsdatum: 2025-07-20

Lat dina gaster njuta av smakerna fran sodra
Frankrike med lammstek provencal. Kottet ar
smaksatt med vitlok och 6rter och tillagat sous
vide, vilket gor att det blir extra saftigt. Sous vide-
metoden bevarar den goda smaken i lammsteken
under den langa koktiden och ger ett smakrikt
resultat. Producerad i Smaland och en férpackning
innehaller 1 kilo.

2009-09-22

2009-09-22

10006294

Lammstek benfri, vatten, salt, kryddor
(svartpeppar, tomat, vitlok, 16k, paprika, rosmarin,
timjan, salvia, cayennepeppar), druvsocker, socker,
extrakt, glukossirap, kryddextrakt (libbsticka,
svartpeppar), arom, vegetabilisk olja (solros),
antioxidationsmedel E301. Av den fardigkokta
produktens totala vikt ar 15 - 18 % sky.

Sverige



Hégsta forvaringstemperatur: 8°C

Lagsta forvaringstemperatur: 0°C
Total hallbarhet (dagar): 45
Hallbarhet efter 6ppning: 3
Databarartyp: EAN 13
Skattesats 12%
Skattetyp: Mervardesskatt
Forpacknings-/kollityp: Ospecificerad forpackning
Forpackningsvikt: 25gram
Foérpackningsmaterial: e Plast

- Vikt: 25 gram

Utskriftsdatum: 2025-07-20



Artikelns bruttovikt: 1675 gram

Jamférmangd fardigvara: 1000 gram
Jamférmangd kod: Per kilogram
Variabelmattsvara: Ja
Nettoinnehall varde: 1650 gram
Artikelns bredd: 210 mm
Artikelns djup: 310 mm
Artikelns hojd: 80 mm

Utskriftsdatum: 2025-07-20



Mellanniva * GTIN 97321570001270

Artikelns identitet, GTIN: 97321570001270
Leverantorens artikelnummer: 632448

Konsumentartikel: Nej

Ar artikeln en logistisk enhet: Ja

Fakturerbar enhet, indikator Nej

Bestallningsbar artikel, indikator Ja

Bestar av: 6 st Basnivaforpackningar 02376812700000
Artikelkategori: Lammstek Provencale sous-vide
Produktnamn: Lammstek Provencale sous-vide
Varumarke: Martin & Servera
Forpackningsstorlek: 6x1,65kg

Leverantdrens artikelnummer 632448

Dokumentets giltighetstidpunkt: 2009-09-22
Tillganglighetstidpunkt: 2009-09-22

Utskriftsdatum: 2025-07-20



Produktklass, kod: 10006294

Forpacknings-/kollityp: Lada

Villkor fér férpackningsmaterial, kod: Atervinningsavgift betald
Foérpackningsvikt: 305 gram
Forpackningsmaterial: e Papper/Kartong

- Vikt: 305 gram

Artikelns bruttovikt: 10355 gram
Variabelmattsvara: Nej
Nettoinnehall varde: 9900 gram
Artikelns bredd: 280 mm
Artikelns djup: 380 mm
Artikelns héjd: 160 mm

Utskriftsdatum: 2025-07-20



Martin & Servera AB martin&servera

ORG. NR. TELEFON ADRESS
556233-2451 08-7222500 Lindhagensgatan 133, 104 25, Stockholm

GLN http://www.martinservera.se/
7321570000003

Utskriftsdatum: 2025-07-20


http://www.martinservera.se/

